FICHE D’INTENTIONS  PEDAGOGIQUES

	Date : 17-01-2001
	THEME DE LA SEANCE: LES SUPPORTS DE VENTE

	Classe : 2PH2
	TITRE DU COURS : Rôle et règle de construction d'une carte

	OBJECTIFS GENERAUX

( Concevoir une carte et un menu  en respectant les règles de construction

( Présenter les différentes fonctions de la carte
OBJECTIFS OPERATIONNELS

( Citer les différents types de menus

( Lister les quatre fonctions de la carte en justifiant leurs intérêts

( Enoncer trois critères à respecter pour élaborer une carte

( définir quatre erreurs à ne pas commettre lors de la 

rédaction d'une carte ou d'un menu
	EVALUATION

Contrôle des objectifs par une évaluation formative en fin de cours

Exercice :

Lecture et analyse d’une carte

	PRE-REQUIS & PRE-ACQUIS

Professionnels :Connaissance de cartes d'établissement  ou travail extra-scolaire

Inter-disciplinaire :Equilibre alimentaire, harmonie des couleurs, graphisme, matériaux

	SUPPORTS

Polycopiés : fiche de cours

Transparents: les fonctions de la carte

Documents professionnels : 

( cartes de différents types de restauration, 

( livre de technologie 


	Heure

(min.)
	Plan, étapes du cours
	Techniques pédagogiques
	Activité et compétences attendues de l'élève
	Supports et outils

	1’
	Appel
	Expositive


	(
	Ecoute de la classe
	Cahier de présence

Cahier de texte

	10’(11’)
	Interrogation écrite sur le contenu du cours de technologie précédent
	Evaluation écrite
	(

	Répondre aux questions
	Distribution de l’interrogation écrite 



	5’(16’)
	Rappel 

Les bons : rédaction d’un bon pour un menu à la carte
	Evaluation formative
	(
(

	Participation

Prise de notes
	Tableau

Polycopié et exercice distribués lors du cours technologie précédent



	3’ (19’)
	Préambule sur le thème du jour

Carte : identité d’un établissement
	Expositive
	(

	Prise de notes
	Plan inscrit au tableau

	10’(29’)
	Le cœur du cours

Présentation des règles techniques à respecter pour un menu :

· Législation

· Présentation

· organisation
	Expositive

Interrogative
	(
(
(
	Ecoute

Travail de groupe

Prise de notes
	Distribution de cartes de différentes formules de restauration

Le professeur note au tableau les remarques des élèves

Fiche de cours

	5’(34’)
	Analyser le nombre de gamme présenté sur les cartes distribuées
	Interrogative
	(
	Prise de notes

Répertorier les différentes gammes  à l’oral
	Fiche de cours 

cartes de restaurant

	5’(39’)
	Conception de la carte : 

· support physique

· taille/forme

· graphisme

· décoration et couleurs
	Interrogative
	?

(
	Répondre aux questions

Les élèves doivent établir une correspondance entre les divers types de cartes et les formules de restauration
	Cartes de restaurant

Livre de technologie

	 8’(47’)
	Synthèse

Démontrer les différentes fonctions de la carte :

· outil de vente

· outil de gestion

· outil de promotion

contrôle des objectifs
	Expositive
	(
	Prise de notes
	Transparent :

Schéma des fonctions de la carte

	 3’(50’)
	Conclusion

Annonce du prochain cours 

Exercice à faire
	orale
	
	Les élèves écoutent et notent sur le cahier de texte
	Cahier de texte et exercice


EXERCICE :LES SUPPORTS DE VENTE

Technologie restaurant

[image: image1.wmf]D’après la liste des plats suivants, composez un menu sans et avec choix pour un restaurant traditionnel.

Terrine de canard



40F

Salade de lentilles



35F

Jambon de Bayonne 



50F

Tourte au fromage et pommes de terre
45F

Tagliatelles au jambon cru et parmesan
65F

Salade de thon




45F

Velouté de poireaux



40F

Terrine de bœuf en gelée


40F

Quiche lorraine



35F

Tournedos de bœuf aux pleurotes
          105F

Pot au feu




70F

Selle d’agneau farcie aux herbes

85F

Blanquette de veau à la crème

70F

Suprême de volaille aux cèpes

65F

Plateau de fromages affinés


40F

Faisselle de fromage blanc


35F

Crème brûlée




30F

Mousse chocolat « maison »


29F

Tartelette aux pommes


28F

Salade de fruits de saison


25F

Corbeille de fruits



26F

Vous devrez respecter les principes d’élaboration dans la réalisation du menu

Les critères d’évaluation seront les suivants :

· législation

· présentation

· promotion

· originalité du contenu et du support
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