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L’élimination des déchets « LE TRI SELECTIF »

Agissons dès maintenant pour demain ! Mieux éduquer, c'est faire en sorte que chacun comprenne l'importance de ses actes vis-à-vis de l'environnement. C'est pourquoi, les emballages veulent donner les moyens à tous ceux qui trient, qui dépensent et qui consomment de mieux jouer leur rôle.

Trier, c'est bien ; bien trier, c'est mieux ! Dans les années à venir, notre mission essentielle sera d'aider ceux qui peuvent déjà trier à faire mieux. Car si chacun d'entre nous a la possibilité de trier, certains ne trient toujours pas, d'autres le font de façon sporadique, et ceux qui trient bien pourraient un jour perdre leur motivation

La revalorisation de nos déchets quotidiens nous permet de leur donner une seconde vie mais surtout de moins polluer et nous avons les moyens, personnels de la restauration de participer pleinement au tri sélectif.

Il faut se rendre compte qu’un repas servi dans un restaurant, un fast-food ou une cantine, entraîne, une moyenne de 300 à 600 g de déchets divers.
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Avec 2.44 millions de tonnes par an  , les déchets de la restauration commerciale et collective représentent près de 10% du poids des déchets ménagers avec :


-1,1 millions d’eaux grasses


-1   millions de tonnes d’emballages


-65 000 tonnes d’huiles alimentaires usagers


-275000 tonnes de résidus de bacs à graisse

En comparaison une famille de 4 personnes consomme en moyenne 1,5 tonne de déchets par an 

Pour les restaurateurs, l’élimination des déchets repose sur l’arrêté du 9 mai 1995 qui réglemente l’hygiène des aliments remis aux consommateurs

Réglementation de stockage
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Les déchets alimentaires qui ne peuvent être utilisés et les autres non alimentaires

-Ne doivent pas être entreposés dans un espace ou sont stockés des denrées alimentaires. Il faut prévoir des mesures pour les éliminer ou les stocker.

-Ils doivent être déposés dans des conteneurs étanches, avec fermeture, ceux-ci          doivent être entretenus et désinfectés 

-Aucuns de ces déchets ne doivent se retrouvés sur le sol lors de l’utilisation des aliments

-Il faut  donc prendre des dispositions afin de prévoir de stocker et éliminer les substances et déchets dans des conditions d’hygiène absolu qu’ils soient solides, liquides, alimentaires ou non et dangereux.

Nous devons gérer ces déchets de deux manières

Les déchets ne pouvant être récupérés :

-déchets alimentaires

-huiles et les graisses……                                                                                 

Les déchets pouvant être triés recyclés :    

-verre

-les emballages et sous emballages

-papiers et cartons

-métaux

-plastiques

-bois

                                       Les différents conteneurs

Couleur
Type de déchet
Type de traitement

 
vert
Verre (bouteilles, bocaux)
Recyclable

 
bleu
Journaux, annuaires, magazines, prospectus
Recyclable

 
jaune
Emballages plastique, métal
Recyclable

Les sigles  figurant sur les emballages
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    Papier recyclable
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ACIER RECYCLABLE




 Acier recyclable  
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     Plastique
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Verre
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 Doit être jeté dans la poubelle
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   Produit ou emballage recyclable
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 Emballage réutilisable
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Produit ou emballage recyclable

