DOCUMENT DE BASE POUR LA CREATION D’UN ARGUMENTAIRE COMMERCIAL

	Eléments de base
	Saint jacques fraîches
	Saint jacques fraîches pochées dans un fumet de poisson.
	St jacques dressées dans leur coquille.
	
	St jacques nappées de la sauce puis gratinées.

	Fumet de poisson
	
	
	
	
	

	Sauce gratin
	Duxelles : Echalotes champignons
	Mélange de la duxelles et de la sauce vin blanc.
	Ajout de l’Hollandaise
	Sauce montée à la crème fleurette
	

	Sauce vin blanc
	Fumet de poisson, beurre, crème et échalotes
	
	
	
	

	Sauce Hollandaise
	Sabayon, citron
	
	
	
	

	Finition
	Crème fleurette
	
	
	
	

	Assaisonnement
	Sel et poivre du moulin
	
	
	
	


Ce sont des Saint jacques fraîches pochées dans un fumet de poisson, nappées d’une sauce hollandaise à la duxelles de champignons et gratinées dans leur coquille.
