SYNTHESE DU SERVICE DES DIFFERENTES BOISSONS

	TYPE DE BOISSON
	MATERIEL ADAPTE
	OBSERVATION

	
	SERVICE
	VERRERIE
	

	Bourbon

(eau de vie de grains)
	Guéridon
	Old Fashionned
	Avec ou sans glaçons et eau plate

	Gin

(eau de vie de grains)
	IDEM
	IDEM
	Il peut être accompagné d’un jus de fruits servie avec ou sans glaçons

	Vodka

(eau de vie de grain)
	IDEM
	IDEM
	Il peut être accompagné d’un jus de fruits servie avec ou sans glaçons

Servir toujours glacé

	Tequila

(eau de vie de plante)
	IDEM
	IDEM
	La tequila servie avec un jus d’orange ça prend l’appellation Tequila Sunrise

	Rhum

(eau de vie de plante)
	IDEM
	IDEM
	Généralement mélanger avec un peu de citron verre et de sirop de sucre de canne.

Les vieux rhums sont proposés en digestif

	Martini rouge(abv)


	bar
	Old fashioned
	Service au verre avec tranche de orange et glaçon a la demande le verre par directement du bar

	Lillet( abv)
	Sur table
	Verre a vin blanc
	Servir très frais

	Pastis (alcool anisé aba)
	guéridon
	Tumbler
	Glace sur table +carafe d'eau ne jamais mettre les glaçon dans le verre

	Calvados (digestif)
	Sur table
	Verre a digestif
	Ne jamais mettre de glace présenter la bouteille au client pour bien voir si c'est la bonne appellation( VSOP, XO )

	Cognac (digestif )


	Sur table
	Verre a digestif
	Voir observation calvados

	Grand Marnier cordon rouge
	Sur table
	Verre a digestif
	Voir observation Calvados. Il existe un autre grand Marnier qui s'appelle grand Marnier cordon jaune mais il est réservé pour la cuisine uniquement

	Marie-brizard
	bar
	Verre a digestif
	Alcool blanc servi avec de la glace pillé


