FICHE D’INTENTION PEDAGOGIQUE

Date 09/01/2001

Classe Tale BEP
TITRE DU COURS : LES FRUITS EXOTIQUES
Cours TA 

Objectifs généraux et opérationnels

Etre capable :

· d’identifier les produits (variétés, prix, origine…)

· de préparer chacun des produits selon la technique la plus appropriée en vue de la réalisation et de la commercialisation d’une assiette de fruits exotiques

Pré-requis

· Organisation du poste

· Notion d’hygiène, de propreté

DÉROULEMENT DE LA SÉQUENCE D’ENSEIGNEMENT

	TEMPS
	ETAPES
	ACTIVITES/COMPETENCES ATTENDUES
	SUPPORTS

	(5’)


	· Appel. Préambule : annonce du cours et des objectifs. 

· Lancement de la TA : distribution des chevalets.
	Ecoute des élèves

Explication de l’enseignant
	· Tableau

· Chevalets prix + produits

	(10’)


	Identification des produits
	Les élèves placent les chevalets devant les produits correspondants
	· Fruits exotiques

· Chevalets prix + produits

	(5’)


	Correction
	L’enseignant vérifie et apporte éventuellement des modifications.
	idem

	(55’)


	· Travail à partir de la matière première sur les possibilités de découpage et de préparation. 

· Mise en application de la technique retenue par chaque élève par rapport à son produit.
	( Réflexion en binôme sur la manière de faire (5 min) (2élève/1produit

+ Mise en place de chaque guéridon

( Mise en œuvre de la technique par l’élève devant le groupe. 

( Validation et/ou correction de l’enseignant.

( Les élèves se répartissent les différents fruits découpés afin de composer leurs propres assiettes après que l’enseignant leur ai montré une assiette modèle et qu’ils en aient retiré les critères de réussite.


	· Guéridon

· Matériel nécessaire
· Produits

· Assiette de fruits exotiques modèle

	(20’)


	Commercialisation des produits.
	Sur une table dressée pour 2 personnes où les élèves jouent les clients à tour de rôle, également à tour de rôle les élèves tentent de vendre leurs assiettes.
	· Assiettes de fruits exotiques+ produits d’accompagnement + table dressée pour 2 personnes.

	(15’)


	Rangement de la salle. Nettoyage.
	· Les élèves rangent la salle de TA

· L’enseignant complète le cahier de texte 

· L’enseignant distribue les polycopiés et les fais compléter
	· Polycopiés :

Connaissance produits



	(5’)


	Synthèse de la séance

( Seriez-vous capable de refaire le travail ?
	· L’enseignant répond aux questions des élèves

· Il annonce le cours suivant
	· Assiette modèle de fruits exotiques


COMMENTAIRES/REMARQUES :


PRODUITS UTILISÉS :





Ananas				- Kiwi


Banane				- Genade


Mangue				- Fruit de la passion


Carambole











