Tableau


LES FRUITS EXOTIQUES.

Date :

Classe :

Discipline : 

Matière :

PLAN :

Analyse du standard.

Réalisation d’une assiette de fruits.

Commercialisation des fruits au restaurant.

Conseils :

Pas de peau dans les assiettes dressées.

Ne pas faire asseoir les élèves pour déguster.

Hygiène et propreté des mains.

Ne pas mélanger des techniques de buffets avec des techniques d’assiettes.

Mettre en harmonie les formes et les couleurs sur une assiette dressée (interdisciplinarité avec l’art appliquée.)

Bibliographie utile : mini guide NATHAN tout terrain.

     B. LISCHKE - Fruits exotiques.

