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	THEME DU COURS

	Les principes de l’analyse sensorielle



	COURS PRECEDENT

	

	PRE-REQUIS

	· Initiation à la dégustation d’un vin (T.BEP)

· Connaissance d’une fiche de dégustation d’un vin

· Notion de Sciences Appliquées (les 5 sens)

· Connaissance des produits (fromage, saumon, vin…)



	OBJECTIF GENERAL DU COURS

	Maîtriser les différentes étapes de l’analyse sensorielle



	POINTS CLES / OBJECTIFS OPERATIONNELS

	· identifier les saveurs de base

· connaître les 5 sens et leur intérêt d’utilisation

· utiliser un vocabulaire adapté à la dégustation

· construire une fiche de dégustation simplifiée



	SUPPORTS
	METHODE

	· Tableau

· Fiche de dégustation simplifiée (vin et fromage

· Rétroprojecteur
	· Questionnement des élèves

· Lister les réponses au tableau

· Remplir le polycopié



	POINTS DU COURS A AMELIORER
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