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CONTROLE T BAC PRO
 Lundi 18 novembre 2002

Vous êtes restaurateur dans la région Provence. Vous recevez dans votre établissement des élèves de l’école hôtelière de Paris. 


Vous devez organiser :

· un déjeuner simple

· un dîner à thème

· prévoir un panier souvenir des produits de la région
BAREME DE NOTATION

QUESTION 1


14 points

QUESTION 2


10 points

QUESTION 3


6 points

QUESTION 4


10 points
NOTES
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LES ANNEXES 1 ET 2 SONT A RENDRE AVEC LA COPIE
Question 1


Vous devez compléter le document en annexe 1 pour le déjeuner simple avec 1 entrée, 1 poisson, 1 viande, 1 dessert. Rédiger un argumentaire commercial et proposer un vin A.O.C. de la région.

Question 2

Pour le dîner à thème, vous devrez organiser une soirée avec la décoration adaptée et prévoir un menu gastronomique avec les produits marqueurs de la région. Vous devrez également prévoir un argumentaire commercial.

Question 3 


Le responsable du groupe d’élèves souhaiterait repartir avec un panier de produits marqueurs de la région. Vous devrez réaliser ce panier sachant que les élèves repartent en bus et que les denrées doivent être non périssables.

Question 4


A partir du tableau suivant, vous devrez identifier les régions d’origine pour chaque produit et complétez l’annexe 2.

	Hors d’œuvre
	Fromages

	Escargot de bourgogne

Flammeküche
Foie gras et son verre de Monbazillac

Cargolade
	Munster
Epoisses

Laguiole

Pélardon des Cévennes

	Poissons
	Desserts

	Filet de sandre au Riesling
Truite au Jurançon

Pochouse
Huîtres de Bouzigues
	Forêt noire

Flamousse
Ossau Iraty

jésuites

	Viandes
	Vins

	Fricassée de volaille de Bresse

Rognons flambés à l’Armagnac

Gigot d’agneau à la languedocienne
	Nuits St Georges
Tokay Pinot Gris
Bergerac

Blanquette de Limoux


Annexe 1

	
	MENU
	ARMUMENTAIRE COMMERCIAL
	VINS A.O.C.

	Entrée
	
	
	

	Poisson
	
	
	

	Viande
	
	
	

	dessert
	
	
	


Proposition pour la composition d’un plateau de fromages
Annexe 2
	REGIONS
	
	
	
	

	ENTREES
	
	
	
	

	POISSON
	
	
	
	

	VIANDE
	
	
	
	

	FROMAGE
	
	
	
	

	DESSERT
	
	
	
	

	VINS
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