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· GEOGRAPHIE PHYSIQUE :

L’Allemagne

· L’Allemagne du nord se compose d’une partie de la grande plaine d’Europe septentrionale à laquelle succèdent les vieux massifs centraux de Rhénanie, 

· L’Allemagne du sud correspond au Préalpes, cette partie méridionale est irriguée par le Danube.
L’Autriche

· présente un relief très accidenté . les trois quart du pays se situent dans les Alpes orientales. Le Danube arrose Vienne.

La Suisse

· La Suisse est emprisonnée entre l’arc jurassien au nord et les Alpes du sud. La Suisse voit naître le Rhin, le Rhône,…et possède de grands lacs(Genève, Thoune, Neufchâtel)

· CLIMAT :
· Ces pays subissent un climat comportant des printemps et étés doux chauds et des hivers froids.

· LES PRODUITS LOCAUX :

· L’Allemagne :

Est réputée pour sa cuisine copieuse, diversifiée et riche en traditions . elle se caractérise par sa charcuterie de haute qualité(saucisses au curry de Berlin, fromage de fois de Bavière,…). Les Sprats, spécialités de la ville de Kiel, font parties de la famille des harengs. En Allemagne le pain est plus qu’un aliment de base, la bière est mise en valeur à Munich lors de l’Oktober Fest(fête de la bière en automne).
Concernant les légumes le chou et la pomme de terre sont omniprésents.

· L’Autriche :

La capitale Vienne jouit d’une réputation gourmande internationale(salons de thé :pâtisseries nombreuses). Au menu on trouve obligatoirement Le Café Viennois, surmonté de crème fouettée saupoudrée de cacao en poudre. Ce pays utilise largement le bœuf, le porc, le veau avec la célèbre escalope à la Viennoise. Le vignoble autrichien produit d’excellents vins blancs. On peut noter une production d’eau de vie blanche à base de fruits du verger.

· La Suisse :
C’est un pays d’élevage bovin qui produit un lait de haute qualité :

· Emmental Suisse

· Brienz

· Raclette

La gastronomie helvétique met en œuvre les produits du terroir : poissons des lacs et rivières, champignons sauvages, viandes des alpages.
La viande des Grisons est une viande de bœuf saumurée, mise sous presse et séchée. 

La confiserie et la chocolaterie suisse ont une renommée mondiale.
· LES SPECIALITES GASTRONOMIQUES :

ALLEMAGNE

SOUPES OU POTAGES :

Arfensuppe mit Snuten und Poten
Soupe de pois avec groin et pieds de porc

Biersupp
Soupe à la bière

Kohlsuppe
Soupe au choux

CHARCUTERIE :

Blut-Leber-Feischwurst
Boudin, saucisson de foie, cervelas

Frankfurter Wurstchen
Saucisse longue et mince pochée à l’eau

Pinkel-Wurst
Saucisse de gruau, lard, jambon fumé

POISSONS :

Forelle
Truite de la Forêt Noire

Salm
Saumon des lacs alpins de Bavière

Rollmops
Moitié de hareng garnie de cornichons et d’oignons piqués avec un petit aiguillon

PALTS REGIONAUX :

Konigsberger Klopse
Boulettes de viande

Maultaschen
Sorte de ravioli pouvant être présentés de plusieurs façons

PATISSERIE :

Printen
Gâteau de Aix-la-Chapelle

Liebniz Keks
Petits-beurre de Hanovre

L’AUTRICHE

SOUPES OU POTAGES :

Soupe au raifort et à la pomme


Soupe aux boulettes de foie


CHARCUTERIE-VIANDES :


Wiener Schnitzel
Escalope de veau viennoise

Foie de veau aux oignons


LEGUMES :


Chou rouge braisé pomme de terre au cumin


PATISSERIE :


Couronne aux noix


Apfelstrudel
Gâteau feuilleté aux pommes, raisins et cannelle

Sachertote
Biscuits légers au chocolat recouvert de confiture d’abricot et glacé chocolat

LA SUISSE

SOUPES OU POTAGES :

Soupe aux herbes
A base de légumes d’herbes sauvages, épinards sauvages, orties, ciboulette,…




CHARCUTERIE-VIANDES- PALTS REGIONAUX  :


Fondue aux fromages


Raclette et viande des Grisons


Emincé de veau zurichoise
Sauce vin blanc, lardons, champignons et oignons.

LEGUMES :


Rösti
Galette de pommes de terre et oignons râpés

POISSONS :


Omble chevalier à la genevoise


Truite de torrent aux raisins verts


PATISSERIE :


Leckerli de Bâle
Petits gâteaux levés au miel, amandes hachées, fruits confits
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CARTE D’IDENTITE DE L’Allemagne


population :81 100 000 habitants


capitale :……………………………………..


monnaie :…………………………………….


principale activité économique :Secteur industriel et tertiaire





CARTE D’IDENTITE DE L’Autriche


population :7 790 000 habitants


capitale :……………………………..


monnaie :……………………………..


principale activité économique : Industriel et tertiaire








CARTE D’IDENTITE DE LA Suisse


population : 6 850 000 habitants


capitale :…………………………


monnaie :…………………………


principale activité économique : Tertiaire








CARTE D’IDENTITE DE LA Suisse


population : 6 850 000 habitants


capitale :BERNE


monnaie :Franc Suisse


principale activité économique : Tertiaire








CARTE D’IDENTITE DE L’Autriche


population :7 790 000 habitants


capitale :VIENNE


monnaie :Schilling


principale activité économique : Industriel et tertiaire








CARTE D’IDENTITE DE L’Allemagne


population :81 100 000 habitants


capitale :BERLIN


monnaie :Deutshe Mark


principale activité économique :Secteur industriel et tertiaire
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