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LES PETITS DEJEUNERS
Le service des petits déjeuners (PDJ) concernent essentiellement l’hôtellerie de haut de gamme.

1. LE SERVICE

Le service en chambre (service des étages)

	Où ?
	 
	Horaire           

	Service
	 
	Par qui ?          

	Comment ?
	Le client commande, soit :

(  
(  
(  




Le service en salle
	Où ?
	
	Horaire



	Service
	
	Par qui ? 



	Comment ?
	


2. LES DIFFERENTS PETITS DEJEUNERS

	Petits déjeuners
	Composition
	Service

	Simple
	
	

	Continental 

ou

A la française
	
	

	Américain ou anglais
	
	

	Le buffet
	
	

	A la carte
	
	

	Le brunch

Breakfast et lunch
	
	


3. LES COMPOSITIONS

Le PDJ simple : …………………………………………………… 

Le PDJ continental

	Dénomination
	Composition

	Une boisson chaude
	

	Viennoiserie
	

	Divers produits d’accompagnement
	

	Une boisson froide
	



Le PDJ américain

	Dénomination
	Composition

	PDJ continental
	

	Sélections de céréales
	

	Salade de fruits frais
	

	Les œufs
	



Le buffet petit déjeuner

	Produits
	

	Crèmerie
	

	Boulangerie
	

	Charcuterie
	

	Œufs
	

	Epicerie
	

	Boissons 

Froides
	

	Boissons chaudes
	



Le brunch

Ce terme est né de la contraction des mots « breakfast » et « lunch ». Le brunch est proposé généralement proposé le week end à une clientèle désireuse de rompre avec le rythme contraignant de la semaine. 

Servi entre 10h et 15h cette formule réunie le petit déjeuner et le déjeuner, l’ambiance y est décontractée, une animation musicale ou un thème y est proposé. 

	Gamme de hors d’œuvre :


	Gamme des œufs



	Gamme plats chauds


	Gamme des desserts



	Gamme de boissons
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