Le service des apéritifs au buffet et à la voiture.
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C’est notre premier buffet apéritif ! Il est simple mais il comporte ce que nous voulons vendre et tous les clients le voient de leur table. Nous avons réalisé des affiches pour promouvoir le produit du jour qui est le whisky. En arrière plan du bar nous avons installé d’autres alcools qui peuvent être demandés par les clients.
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Toujours plus fort ! Nous avons réalisé un buffet apéritif dont le thème est le cocktail.
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Mais nous n’avons pas oublié nos clients qui désireraient un apéritif plus classique. Pour eux, nous avons préparé un chariot à apéritif.
Les avantages de ces deux présentations : Le client voit la préparation de son cocktail où peut choisir son alcool directement sur le chariot. Maëlle propose à ses clients un cocktail du jour. Et un ! 
Monsieur se décide pour un whisky. Maëlle amène le chariot et le client pourra choisir lui même son whisky.

Pendant ce temps le barman a fini son cocktail. Maëlle l’amène et le sert à la droite de la cliente.
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On amène le verre adapté à la boisson ; ici un Old fashionned pour un whisky.

Toujours les liquides à droite !!!!!

Il ne me reste plus qu’à servir le whisky sans cacher l’étiquette.
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Je propose la glace à l’anglaise.

Je passe à la française les canapés et je les pose sur table après.
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