	FICHE PEDAGOGIQUE TP

	CLASSE : 2bep
	MEP d’un buffet apéritif et le service
	Durée de la séance :

3 H 00

	PRE REQUIS

Expérience personnelle, ta, technologie

	OBJECTIFS PRINCIPAL

Les élèves devront être capables de :

De réaliser un buffet à thème et d’effectuer le service adapté
	OBJECTIFS INTERMEDIAIRES

Les élèves devront être capables de :

Préparer la MEP sur table

Préparer une boisson chaude.

Transporter une boisson chaude et la servir.

	Durée en minutes
	Déroulement de la séance
	Travail du professeur
	Travail élève
	Outils pédagogiques

	
	Appel
	
	
	Cahier de présence

	
	Comprendre le sujet
	Annoncer les thèmes du jour
	Ecouter
	Tableau

	
	MEP d’un buffet apéritif et le service
	Relever tous les mots des élèves concernant le service des boissons chaudes
	Parler.
	Tableau 

	
	Synthèse 
	Synthétiser tous les mots en une phrase cohérente.
	Ecouter, noter
	Tableau 

	
	Buffet mono produit 
	Donner les moyens aux élèves, déco…
	Réaliser un buffet 
	Mobilier, matériel…

	
	Corriger 
	Recentrer, aider à la finition
	Participer, observer.
	Idem 

	
	PAUSE

	
	Buffet cocktail
	Donner les moyens aux élèves, déco
	Réaliser un buffet 
	Mobilier, matériel…

	
	Corriger 
	Recentrer, aider à la finition
	Participer, observer.
	Idem 

	
	Réalisation du service
	Photos, Correction 
	Service d’un apéritif
	Restaurant, mobilier…

	
	Synthèse générale
	Synthétiser l’activité 
	Ecouter, lire le tableau
	Tableau

	
	Conclusion
	Annonce de la prochaine séance

MEP banquet
	Ecouter
	Tableau

Cahier de texte


