MEP d’une table banquet.
Après avoir réalisé une feuille de MEP couverts du banquet, il nous reste plus qu’à dresser la table.
Il nous faut sortir tout ce qui n’est pas utile pour la MEP afin de positionner correctement la carcasse.
Les tables doivent être impérativement jointes et placées correctement. Car une fois nappé, il sera impossible de bouger la table.
Le nappage, il est préférable d’utiliser une seule nappe de longueur adaptée à la table. Nous avons posé plusieurs nappes pour couvrir la table ce qui entraîne des problèmes au niveau des plis, et des hauteurs de nappes.
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Une fois le nappage terminé, on repositionne les chaises et il nous allons dresser la table.
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Chaque chef de rang à une fonction précise ce qui permet de dresser une grande table en quelques minutes. Un chef de rang passe avec les fourchettes, un autre avec les couteaux…
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La table dressée doit être harmonieuse, symétrique, on ne doit voir qu’un seul couvert les autres étant dans la continuité du premier.
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Pour un service en ligne et à l’assiette chaque chef de rang sait exactement sa position dans la ligne et quels convives il doit servir. De ce fait on peut servir les plats en synchronisant toute une table.
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