PORT DE SUITE ET LE SERVICE

	
	Les clients ont fini l’entrée que j’ai débarrassée.

J’ai installé sur mon guéridon ce qui est nécessaire au service du plat principal.

(Steak grillé, pommes sautées, Béarnaise)

Deux plaques à accumulation de chaleur pour garder les plats au chaud.

Deux pinces, une pour les steaks, une pour la garniture et une cuillère pour la Béarnaise.

	
	J’arrive de la cuisine, où j’ai pris l’ensemble des plats.

Je réalise un port de suite comprenant :

Le plat principal.

Les quatre assiettes chaudes.

La Béarnaise.

Les pommes sautées.

En plus je me tiens droit !
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	Le port de suite avec les assiettes sanglées, ce qui permet d’éviter que les assiettes bougent.
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	Je commence par poser le légumier.
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	Puis la sauce

	
	Je fais glisser le plat sur la plaque de gauche.
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	Puis, je pose les assiettes en haut du guéridon.

Je descends la première assiette vers moi, afin de pouvoir la prendre sans faire bouger la viande une fois dressée.

J’enlève les doublures de la sauce et de la garniture que je pose en dessous de la plaque de droite.
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	La première chose à faire avant de commencer le service, est de présenter le plat.

Donc je le fais glisser sur mon liteau qui se trouve sur ma main gauche.

	
	Je présente le plat au milieu de la table et j’annonce le plat.

Steaks grillés 
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	Je prends le premier steak avec ma pince.

Attention au guéridon, j’utilise mes deux mains.

Donc la cuiller dans la main droite et la fourchette dans la main gauche.
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	Voilà, le pose délicatement le steak en bas de l’assiette.

	
	Mon commis, pose l’assiette en respectant la préséance. Il passe pat la droite.

La classe !

	
	Pendant ce temps je continue à servir les steaks et mon commis commence à servir à l’anglaise les pommes sautées. Il passe par la gauche et en plus il n’a pas oublié de prendre la doublure du plat.

	
	J’ai fini de servir la viande et mon commis à bientôt terminer de passer la garniture. Alors, d’un geste rapide je sers la Béarnaise à l’Anglaise.

	
	Ho ! Mais mon commis a déjà tout débarrassé le guéridon pendant que je finissais de servir la sauce.

Il est vraiment

I LOVE MY JOB !





Vite !!!!
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