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VIN DE PRESSE





VIN DE GOUTTE





ELEVAGE DU VIN (COLLAGE, OUILLAGE)





Le vin est ensuite selon le résultat final souhaité :


vieilli en fût de chêne, mis en bouteille, vieilli en bouteille  puis commercialisé,


vieilli en fût de chêne, mis en bouteille puis commercialisé,


mis en bouteille puis commercialisé.








