VAL de LOIRE

1) Situation Géographique :
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Le vignoble du Val de Loire est traversé par la Loire de Roanne à l’Est et se termine dans le vignoble du Muscadet à Nantes. La Loire se jette dans l’Atlantique. La Loire traverse les villes de :

(D’Est en Ouest)

	Villes
	Régions vinicoles

	Roanne
	Limagne

	Sancerre
	Centre Nivernais

	Tours
	Touraine

	Saumur
	Anjou- Saumur

	Angers
	

	Nantes
	Pays Nantais
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2) Les différents types de produits :

Cette région produit des vins très différents, blancs, rouges et rosés, secs, moelleux ou liquoreux, tranquilles ou effervescents, à boire jeune ou de garde.

De part sa situation géographique et climatique, cette région présente une large palette de type vins.


3) Les principaux cépages :

	Régions
	Vins de Nantes
	Anjou Saumur
	Touraine
	Nièvre Berry

	Principaux

Cépages
	Blancs
	Muscadet

(Melon de Bourgogne)
	Chenin Blanc
	Chenin Blanc.
	Sauvignon.

	
	Rouges
	
	Cabernets, Grolleau
	Cabernet franc.
	Pinot Noir.


4) Les sous régions du Val de Loire :

4.1) Le Centre Nivernais :


4.1.1) Liste des principales appellations et caractéristiques :

	AOC
	Cépages
	Nature du vin
	Observations

	Sancerre
	Sauvignon
	Blanc sec
	Vin très connu

	
	Pinot noir
	Rouge léger
	Existe en rosé

	Pouilly sur Loire
	Chasselas
	Blanc sec et rond
	Vin peu connu

	Pouilly Fumé
	Sauvignon
	Blanc sec, minéral
	Ne pas confondre avec l’AOC Pouilly Fuissé

	Quincy
	Sauvignon
	Blanc sec, minéral
	Plus léger que le Sancerre

	Reuilly


	Sauvignon
	Blanc sec moins minéral
	Ne pas confondre avec l’AOC Rully

	
	Pinot noir
	Rouge léger
	

	Menetou Salon
	Sauvignon
	Blanc sec
	Rappelle le Pouilly Fumé

	
	Pinot noir
	Rouge léger
	Equivalant au Sancerre

	Il existe aussi des vins du « centre » tel que le :

AOVDQS St Pourçain et les côtes d’auvergne…


4.1.2) situation géographique des AOC :
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4.1.3) Les étiquettes :
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(Source : vins et autres boissons Brunet)


4.1.4) Accords mets et vins :

Les vins blancs se marient avec les poissons, mais aussi les crustacés. La volaille peut s’accorder avec les vins blancs du centre si elle sans sauce.

Les vins rouges restent légers et donc ne supportent pas le gibier qui est chassé dans la Sologne. Le bœuf et le veau s’accordent s’ils ne sont pas en sauce.

Le crottin de Chavignol et le sancerre blanc forme un accord classique et idéal.

4.2) Touraine :

4.2.1) Liste des principales appellations et caractéristiques :

	AOC
	Cépages
	Nature du vin
	Observations

	Touraine, Touraine Azay le Rideau, Touraine Amboise, Touraine Mesland
	Chenin blanc
	Blanc sec léger
	Ces AOC regroupent des vins secs, moelleux, gris.

	
	Cabernet franc, Gamay
	Rouge très léger
	

	
	Grolleau
	rosé
	

	Vouvray
	Chenin blanc
	Blanc sec, moelleux, liquoreux ou pétillant
	AOC très connue. Les pétillants peuvent être d’excellente qualité.

	Montlouis
	Chenin blanc
	Blanc sec, moelleux, liquoreux ou pétillant
	AOC très connue. Les pétillants peuvent être d’excellente qualité.

	Chinon
	Cabernet Franc
	Rouge 
	Il peut se boire jeune ou se consommer en vin de garde.

	Bourgueil
	Cabernet Franc
	Rouge 
	Il peut se boire jeune ou se consommer en vin de garde.

	Sain Nicolas de Bourgueil
	Cabernet Franc
	Rouge 
	Vin plus souple, à consommer jeune.

	Crémant de Loire
	Chenin Blanc
	Blanc pétillant
	AOC sur les sous régions de Touraine et Anjou Saumur.


4.2.2) situation géographique des AOC :

Ce vignoble est le berceau des châteaux de la Loire, ce qui en fait une région chargée d’histoire et de gastronomie, « le jardin de la France » est aussi reconnu pour ses produits maraîchers.

[image: image6.png]P Vendome Cheverny
® [Toumre
Comaux Mesand
duloir Gour
o e
Vourray| Touraine
Eourguel] Ambose
Tours
— Y ouraine
Sthicolas
e Eourguei|
ninon Res
Loches | ce Loire
Wontous|
Fouraine

| Azay.Le-Rideau|





4.2.3) Les étiquettes :
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(Source : vins et autres boissons Brunet)


4.2.4) Accords mets et vins :

Blancs : Salade Tourangelle (H. verts, asperges, champignons, artichauts…), Sainte Maure de Touraine.

Rouge : Rognons de veau Beaugé (Chinon), noisette de porc aux pruneaux.

4.3) Anjou Saumur :

4.3.1) Liste des principales appellations et caractéristiques :

	AOC
	Cépages
	Nature du vin
	Observations

	Saumur
	Chenin blanc
	Blanc léger
	Peu connue du public, existe en pétillant.

	
	Cabernets
	Rouge très léger
	Vin à boire jeune.

	Saumur Champigny
	Cabernets
	Rouge léger
	Vin de référence des restaurateurs.

	Anjou
	Chenin blanc
	Blanc sec léger
	Cette AOC regroupe des vins secs, moelleux

	
	Cabernets
	Rouge léger
	A boire jeune

	Anjou villages
	Cabernets
	Rouge 
	AOC étendue sur 48 communes, peuvent se conserver.

	Coteaux du Layon
	Chenin Blanc
	Exclusivement blanc
	Selon les années, ces AOC peuvent être moelleux ou liquoreux.

	Quarts de Chaume
	
	
	

	Savennieres
	
	
	

	Bonnezaux
	
	
	


4.3.2) situation géographique des AOC :
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4.3.3) Les étiquettes :
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(Source : vins et autres boissons Brunet)


4.3.4) Accords mets et vins :

Blancs : Turbot sauce Hollandaise (Coteaux du Layon), Friture de goujons.

Rouges : Rillettes du Mans, Fruits au vin rouge

4.4) Pays Nantais :

4.4.1) Liste des principales appellations et caractéristiques :
	AOC
	Cépages
	Nature du vin
	Observations

	Muscadet
	Muscadet

(Melon de Bourgogne)
	Blanc très sec
	Vins très connus, à boire jeune et souvent accompagnant les fruits de mer.

	Muscadet de Sèvres et Maine
	
	
	

	Muscadet sur Lies
	
	
	

	Muscadet des coteaux de la Loire
	
	
	

	AOVDQS Gros Plant
	
	
	


Muscadet sur Lies : 
Ce sont des vins qui reposent sur leurs lies, donc qui ne subissent pas de collage mais sont directement mis en bouteilles après le décuvage.

De ce fait, ils sont parfois perlés (légèrement pétillant).

4.4.2) situation géographique des AOC :
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4.4.3) Les étiquettes :
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(Source : vins et autres boissons Brunet)


4.4.4) Accords mets et vins :

Blancs : Fruits de mer et poissons.
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