	FICHE TECHNIQUE DE RESTAURANT :

Carré d’agneau.

ANGLAIS : Roasted rack of lamb.

	AUTRES PREPARATIONS :



	MATERIEL :

1 Plaque à accumulation (1)

1 Planche chaude (2)

1 Assiette à entremet pour les déchets (3)

1 Assiette à entremet pour décoration (4)

1 Pince (5)

1 Couteau de tranche (5)

INGREDIENTS:

1 Saucière (6)


	PREPARATION :



	
	MISE EN PLACE DU GUERIDON :

	COUT :
	

	IMAGES :



	COMMERCIALISATION :

ACCORD MET ET VIN :

MATERIEL CLIENT :
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