Technologie appliquée 2P2 AD


Fiche d’observation du sketch sur le service des apéritifs classiques au restaurant

Observer bien le sketch et répondez aux questions suivantes 

	N°
	Critères à observer
	oui
	non

	1
	 Le plateau est-il transporté correctement ?


	
	

	2
	Utilise-t-il le guéridon pour le service ?


	
	

	3
	Demande-t-il à qui sont les apéritifs ?


	
	

	4
	Prend-t-il les verres par la jambe ou la base ? 


	
	

	5
	Respecte-t-il l’ordre de préséance ?


	
	

	6
	Pose-t-il le verre à apéritif à droite des clients ?


	
	

	7
	Annonce-t-il au client l’apéritif quand il pose le verre ?


	
	

	8
	Décapsule-t-il les sodas devant les clients ?


	
	

	9
	Fait-il le service des sodas ?


	
	

	10
	Passe-t-il la glace à l’anglaise ?


	
	


