Technologie appliquée 2P2 AD


Le transport et débarrassage des apéritifs à table
Important, avant d’utiliser le plateau, vérifier son état de propreté (des deux côtés) car il n’y a rien de plus désagréable pour le client de voir arriver ses apéritifs sur un plateau sale.


Transporter le plateau sur la main gauche (pour les droitiers). Mettre toujours les éléments les plus lourds sur la partie du plateau soutenue par l’avant bras.








poser le plateau d’apéritifs sur le guéridon face à la table des clients








Amener les verres un par un en plaçant la main soit sur la base du verre soit sur la jambe du verre. Lors du service, il est important de savoir qui prend quoi afin d’éviter de redemander au client ce qu’il a choisit (manque de professionnalisme). Respecter l’ordre de préséance.  Placer le verre en haut à droite.                        


N’hésiter pas en posant votre verre à annoncer ce que vous servez au client : « voilà le Porto de madame ».





Décapsuler et server les sodas aux clients.





Passer la glace à l’anglaise.








Passer les amuse-bouches à la française. 














Pour le débarrassage, procéder de la même en retirant les verres un par un.








