	FICHE DE DEGUSTATION FROMAGES

	Dénomination :                                  Type de pâte :                           Région :
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	Blanc
	C

R

O

Û
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	Bosselé

	
	
	
	
	Blanc cassé
	
	
	Crevasse

	
	
	
	
	Cendré
	
	
	Irrégulière

	
	
	
	
	Crème
	
	
	Régulière

	
	
	
	
	Gris
	
	
	Marque de

	
	
	
	
	Ocre
	
	
	Terne

	
	
	
	
	Orange
	
	
	Brillante

	
	
	
	
	Bleu
	
	
	Boutonnée

	
	
	
	
	Noir
	
	
	Fleurie

	
	
	
	
	Autre :
	
	
	Autre :
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	Serré
	C
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R
	
	Blanc

	
	
	
	
	Compacte
	
	
	Blanc crème

	
	
	
	
	Granuleux
	
	
	Bleu vert

	
	
	
	
	Lisse
	
	
	Ivoire

	
	
	
	
	Luisant
	
	
	Jaune pâle

	
	
	
	
	Net
	
	
	Jaune paille

	
	
	
	
	Dissocié
	
	
	Ocre

	
	
	
	
	Coulant
	
	
	Orangé

	
	
	
	
	Crevasse
	
	
	Autre :

	
	
	
	
	Autre :
	
	
	

	O

D

E

U

R

S
	
	
	Acide

	
	
	
	Amande grillée

	
	
	
	Ammoniaque

	
	
	
	Bois humide

	
	
	
	Champignon

	
	
	
	Florale lactique

	
	
	
	Levure

	
	
	
	Noisette

	
	
	
	Piquant

	
	
	
	Terre mouillée

	
	
	
	Autre :
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	Anonyme
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	Collant

	
	
	
	
	
	Beurre fondu
	
	
	
	Crayeux

	
	
	
	
	
	Rance
	
	
	
	Dur

	
	
	Amer
	
	
	Champignon
	
	
	
	Farineux

	
	
	
	
	
	Foin
	
	
	
	Fondant

	
	
	
	
	
	Balsamique
	
	
	
	Gluant

	
	
	Salé
	
	
	Levure
	
	
	
	Humide

	
	
	
	
	
	Toile humide
	
	
	
	Moelleux

	
	
	
	
	
	Noix
	
	
	
	Pâteux

	
	
	Sucré
	
	
	Bouqueté
	
	
	
	Plâtreux

	
	
	
	
	
	Fruité
	
	
	
	Souple

	
	
	
	
	
	Autre :
	
	
	
	Autre :


