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LE PORTO

ORIGINE

Originaire du Portugal, de la région du Haut-Douro.

ELABORATION

C’est un V.D.L issu de raisins rouges ou blancs et muté avec une eau de vie de vin titrant 
78% d’alcool, puis vieilli en foudres de chêne (très grand fût) pendant 2 ans au minimum.

Titre alcoolique : 20° environ

VARIETES

Les plus courants des portos proviennent d’un assemblage de différentes années et de différents vins, tandis que les vins de qualité et de grandes années ne font pas l’objet d’assemblages.

· Portos Blends    : issus d’assemblages de plusieurs années
· Portos Vintages : issus d’un seul millésime. Il en existe 3 types

a) Portos vintages (millésimés) : très bonne récolte, 2 ans de fût, 10 à 15 ans de bouteille avant commercialisation

b) Portos « Late Bottled Vintages » : idem, mais vieilli 4 ans en fût.

c) Portos Vintages de «Quintas » : proviennent d’un seul domaine et d’une seule année. Vieillis en fût 8 ans minimum avant la mise en bouteilles.

                  Quintas : domaines où sont produits les portos (comme les châteaux en France)

MARQUES COMMERCIALES

Cruz, Rozes, Sandeman, Ferreira…

