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L’ARMAGNAC

ORIGINE

Exclusivement français.
Le vignoble de l’armagnac est situé dans le sud-ouest (département du Gers, des Landes, du Lot et Garonne)

ELABORATION

C’est le résultat de la distillation des vins blancs de la région délimitée de l’armagnac qui vieillit en fûts de chêne durant 1 an au minimum

Titre alcoolique : 40° à 42° 

PRINCIPAUX CEPAGES

· Folle Blanche

· Ugni Blanc

· Colombar

CRUS D’ARMAGNAC

· Bas Armagnac (le meilleur)

· Ténarèze

· Haut Armagnac

QUALITES

En rapport avec la durée de vieillissement

· Armagnac *** (3 étoiles) 
       le plus jeune armagnac de l’assemblage a au moins 1 an

· Armagnac V.O. (Very Old) ou V.S.O.P (Very Superior Old Pale) ou Réserve

             le plus jeune armagnac de l’assemblage a au moins 4 ans

· Armagnac Extra ou armagnac Vieille Réserve ou armagnac Napoléon

             le plus jeune armagnac de l’assemblage a au moins 5 ans

MARQUES COMMERCIALES

Jeanneau, Montesquieu, Samalens…

