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LE CALVADOS

ORIGINE
Le calvados est produit sur de nombreux départements de Normandie surtout, mais aussi de Bretagne (Calvados, Orne, Eure, Manche, Ille et Vilaine…)

ELABORATION
C’est le résultat de la double distillation du cidre.

Titre alcoolique : 40° 

APPELLATIONS

· AOC « Calvados du Pays D’Auge » (la seule AOC) : produite uniquement sur 3 départements (Calvados, Orne, Eure). Ce calvados doit vieillir au moins 2 ans en fûts.

· Calvados + nom de la région d’origine (Cotentin, Avranchin, Calvados, Domfrontais…). Ce calvados doit vieillir au moins 2 ans en fûts.

· Eau de vie de cidre, qui n’a pas droit au titre de « calvados », peut-être commercialisée sans vieillissement.

QUALITES

En rapport avec la durée de vieillissement

· Calvados *** (3 étoiles) ou 3 pommes
Au moins 2 ans de vieillissement

· Calvados Vieux ou Réserve

Au moins 3 ans de vieillissement

· Calvados V.O (Very Old) ou Vieille Réserve
Au moins 4 ans de vieillissement

· Calvados V.S.O.P (Very Superior Old Pale)

Au moins 5 ans de vieillissement

· Calvados Napoléon ou Extra ou Hors d’âge ou âge inconnu
6 ans et plus de vieillissement

MARQUES COMMERCIALES

Père Magloire, Ducs de Normandie, Busnel, L’Ecusson…

