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VERMOUTHS

ORIGINE

C’est à partir du XVIIème siècle, que l’industrie des vermouths s’est développée dans le Piémont italien.

ELABORATION

C’est un apéritif à base de vin (A.B.V) obtenu par infusion de plantes aromatiques (gentiane, camomille, orange, thym, gingembre, quinquina, cola…) dans un mélange de vins blancs, sucre ou mistelles et alcools neutre.

Les vermouths rouges et rosés sont des vermouths blancs, colorés au caramel.

Titre alcoolique : entre 16 et 18° en général

PRINCIPALES MARQUES

Martini et Rossi : Italie

Cinzano : Italie ou France

Noilly-Prat : France

Lillet : France

Gold Ambassadeur : France

Chambéry : France

PRINCIPAUX COCKTAILS

Dry martini – Américano – Négroni – Rob Roy - Manhattan 

QUINQUINAS

Ce sont des vermouths comportant une forte proportion de quinquina (arbuste originaire d’Amérique du sud) dans les plantes infusées.

Ils sont plus amers que les vermouths.

Principales marques françaises : 

Dubonnet - Saint-raphaël – Byrrh - Cap Corse - Ambassadeur

