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LE CHAMPAGNE


Les différents conditionnements



Le quart



0.18 l



La ½ bouteille


0.374 l



La bouteille



0.75 l



Le magnum



1.5 l



Le jéroboam



3 l



Le réhoboam


4.5 l



Le mathusalem


6 l



Le salmanazar


9 l



Le balthazar


12 l


Le nabuchodonozor

15 l



Le salomon



20 l


Le service

Le Champagne se sert frais mais non glacé. On peut le sabrer pour les experts. Les flûtes élancées à pied fin sont conseillées pour le développement des arômes.


Quelques marques commerciales

La maison Ruinart est la plus ancienne maison de champagne, fondée en 1729.

· Dom Pérignon

· Mercier

· Moët & Chandon

· ….

· ….

· ….

· …

Savoir lire une étiquette

Lors de l’achat du champagne, il faut comme pour les autres régions viticoles, lire l’étiquette. La mention Grand Cru ou Premier Cru peuvent indiquer la qualité du vin. Mais il faut également lire les petites lettres accompagnées de chiffres en bas à droite de l’étiquette.

· N.M. : Négociant Manipulateur
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