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CHAMPAGNE ARDENNE
I. Situation géographique

Le vignoble se situe à environ 150 Km au Nord Est de Paris. Il touche la frontière de Belgique. Le vignoble champenois se divise en 3 régions principales :

· la montagne de Reims

· la Vallée de la Marne

· la Côte des Blancs

II. Départements et chef lieu

Le vignoble est réparti sur 5 départements :



* 02 Aisnes



* 08 Les Ardennes


Charleville Mézières



* 10 Aube




Troyes



* 51 Marnes




Chalons sur Marne



* 52 Haute Marne



Chaumont 

III. Climat et sol

Les hivers sont assez doux, le printemps incertains, étés chauds et automnes beaux. 

Le vignoble est planté à une altitude qui varie entre 130 et 180 mètres.

Le sol est calcaire.

IV. La petite histoire

Les vignes ont toujours existé en Champagne, mais la naissance du champagne remonte à la fin du XVII° siècle. En effet, c’est aux moines bénédictins de l’Abbaye d’Hautvillers et en particulier à DOM PERIGNON que revient le mérite de la mise au point des vins effervescents. 

V. Le Vignoble
L’appellation Champagne pour les vins pétillants n’est autorisée que pour les vins de Champagne. Pour les autres régions, nous parlerons plutôt de Crémant ou de Mousseux.
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VI. Les produits marqueurs de la région

Jambon de Reims, jambon des Ardennes, boudin blanc, de Rethel, 

VII. Les autres boissons de la région

La bière, eau de vie de Mirabelle, le Kirsch eau de vie la plus réputée d’Alsace

VIII. Menu gastronomique

	
	Plat & Explication
	Accords mets et vin

	Entrée
	Andouillette de Troyes au rosé de Riceys
	

	Poisson
	Truite braisé au Champagen
	

	Viande 
	Pieds de porc à la Sainte Menehoud : ceux sont des pieds de porc marinés avec oignon, échalotte, bouquet garni durant 4 h, puis une fois refroidi gratinés au four et accompagnés de compote de pommes.
	

	Fromage
	Langres PMCL

Chaource PMCF
	

	Desserts
	Gâteau champenois
	

	Confiserie
	Biscuits rose de Reims
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