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COTE DU RHONE
· Situation géographique et climat
Il se situe au sud de Paris à environ 4h de route. Il s’étend sur les 2 rives du Rhône sur 200 km.
Les étés sont relativement chauds et les automnes chauds. Au sud du vignoble, le temps est plus sec.

· Départements
Le vignoble est réparti sur 6 départements : Rhône (69), Ardèche (07), Drôme (26), Loire (42), Gard (30), Vaucluse (84).

· Le vignoble

Au nord, les vins rouges proviennent d’un seul cépage. Au sud, ils sont obtenus par des mélanges de cépages. 

Le vignoble se divise en 2 zones : la zone septentrionale et la zone méridionale. Les cépages de la zone méridionale sont pratiquement les mêmes que ceux de la région Provence.

	A.O.C.
	Cépages
	Couleurs
	Départements

	Côtes du Rhône
	R : Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault
B : Marsanne
	R
B
	Du sud de Lyon au sud d’Avignon (sur 6 départements)

	Côtes du Rhône village

Réservée à certaines communes de l’appellation Côte du Rhône 
	Idem
	Idem
	Idem


Zone septentrionale




	Côte Rôtie
	Syrah
	Rouge
	Rive droite du Rhône au niveau de Vienne

	Condrieu
	Viognier
	Blanc
	Rhône et Loire

	Château Grillet
	Viognier
	B
	Loire

	Saint Joseph
	R : Syrah
B : Marsanne
	R
B
	Rive droite du Rhône

	Cornas
	Syrah
	R
	Face à Valence

	Saint Peray
	Marsanne
	B
	Au sud de Cornas

	Saint Peray (effervescent)
	Marsanne
	B
	Idem

	Hermitage
	R : Syrah
B : Marsanne
	R
B
	Rive gauche du Rhône en amont de Valence

	Crozes Hermitage
	Idem
	Idem
	Idem


Zone méridionale




	Châteauneuf du Pape
	Grenache, Cinsault, Syrah
	R
Très peu de B
	Rive gauche du Rhône, Vaucluse

	Gigondas
	Grenache, Mourvèdre, Syrah
	R 

uniquement
	Vaucluse

	Vacqueyras
	Grenache, Mourvèdre, Syrah
Clairette
	 R
B
	Vaucluse près de Gigondas

	Tavel
	Grenache, Cinsault, 
	R
Uniquement
	Rive droite du Rhône, Gard

	Lirac
	Grenache, Mourvèdre, Syrah

Clairette
	R essentiellement
Peu de B
	Gard, au nord de Tavel


· Les produits marqueurs 

Noix de Grenoble, Bugne lyonnaise, jambon persillé, quenelle de Lyon 
· Les autres boissons 

2 AOC en VDL : Rasteau, Muscat Beaume de Venise

· Menu gastronomique

	
	Plat et explication

	Entrée
	Charcuterie régionale (andouille, andouillette, boudins Diots (viande d’âne et de porc, choux, oignons, betterave rouge)

	Poisson
	Godiveau à la lyonnaise (quenelle de poisson)

	Viande
	Chapon en croûte de sel et gratin dauphinois

	Dessert 
	Tarte à la rhubarbe


Côte du Rhône
- 1 -
année 2002/2003


