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BOURGOGNE
I. Situation géographique

Le vignoble se situe du côté est de la France. Il va de Dijon à Lyon et s’étend sur 31.582 hectares.

II. Départements et chef lieu

Le vignoble s’étend sur 4 départements :


*58 Nièvre



Nevers


*89 Yonne



Auxerre


*21 Côte d’Or


Dijon


*71 Saône et Loire


Mâcon

III. Climat et sol

Le climat est continental. Les sols sont très diversifiés et nous n’obtiendrons pas un même type de vin avec le même cépage.

IV. La petite histoire

La Bourgogne est un des plus vieux vignoble de France. Ceux sont les moines de Cluny et de Citeaux qui ont mis au point la méthode de viticulture que l’on connaît aujourd’hui. La Bourgogne est connue dans le monde comme Bordeaux, pour ses vins et sa gastronomie.

V. Le Vignoble
Le vignoble produit 60% de blanc et 40% de rouge soit environ 1,4 million d’hectolitres (185 millions de bouteilles) ou ¼ du vignoble bordelais. La Bourgogne est classée en 4 catégories : (voir la feuille jointe)

· A.O.C. régionales

· A.O.C. communales

· A.O.C. premiers crus

· A.O.C. grands crus

Et 5 appellations (voir carte jointe)

· Chablis

· Côte de nuits

· Côte de Beaune

· Côte Chalonnaise

· Mâconnais

Les principaux cépages :

· blanc : Chardonnay, Aligoté, Pinot Blanc

· rouge : Pinot noir

En Bourgogne on parle de « climat » c’est-à-dire de parcelle. Dans la même appellation communale, on peut trouver différentes parcelles qui produisent le vin.

Voir le tableau des A.O.C..

VI. Les produits marqueurs de la région

Label rouge : Charolais, moutarde de Dijon, pain d’épice de Dijon, Bœuf Bourguignon, escargots de Bourgogne.

VII. Les autres boissons de la région

La crème de cassis accompagnée de Bourgogne Aligoté, Marc de Bourgogne. 

VIII. Menu gastronomique

	
	Plat & Explication
	Accords mets et vin

	Entrée
	Escargots de Bourgogne
	

	Poisson
	Pochouse bourguignonne : brochet, anguille, tanche, perche, oignons, lard saler gousses d’ail, crème fraîche, vin blanc
	

	Viande 
	Lapin à la dijonnaise (à la moutarde)
	

	Fromage
	Epoisse 
	

	Desserts
	Flamousse :

Flan de potiron
	

	Confiserie
	Anis de Flavigny
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