Techno 2HB, régions de France EM


ALSACE LORRAINE
I. Situation géographique

La région est située au Nord Est de la France. Elle est frontalière avec l’Allemagne, la Suisse, le Luxembourg et la Belgique. Elle est délimitée à l’Ouest par le Massif vosgien et à l’Est par le Rhin. 

L’Alsace mesure 8.280 km² et la Lorraine 23.547 km².

II. Départements et chef lieu

L’Alsace est composée de 2 départements :



* 67 Bas Rhin


Strasbourg



* 68 Haut Rhin


Colmar

La Lorraine est composée de 4 départements :



* 54 Meurthe et Moselle

Nancy



* 55 Meuse



Bar le Duc



* 57 Moselle


Metz



* 88 Vosges



Epinal

III. Climat et sol

C’est un climat continental à l’Est avec des hivers froids et des étés chauds et un climat océanique à l’Ouest avec de la pluie et pas d’excès de températures.

Le sol est granitique et calcaire. Il permet ainsi d’absorber les pluies.

IV. La petite histoire

Au Moyen Age les vins d’Alsace étaient réputés. Après la seconde guerre mondiale, la région a retrouvé son calme et celui a permis de retrouver sa vocation de grand carrefour comme le symbolise Strasbourg qui abrite le siège du Parlement Européen et le Conseil de l’Europe.

V. Le Vignoble
La production est essentiellement de vins blancs. L’Alsace est la seule régions viticole dont les cépages donnent le nom aux appellations.

Seuls le Riesling, le Gewurztraminer, le Muscat, le Tokay Pinot gris sont admis pour l’A.O.C. Alsace Grand Cru.

	
	Situation géographique
	Principaux cépages

	Alsace ou Vin d’Alsace
	60% sur le département du Haut Rhine et 40 % sur le Bas Rhin. 
	Riesling, Gewurztraminer, Tokay Pinot gris, Pinot Blanc, Sylvaner, Chasselas, Pinot Noir, Pinot Blanc ou Klevner, Muscat.

	Alsace grand cru
	Idem
	Riesling, Gewurztraminer, Tokay Pinot gris, Muscat.

	Crémant d’Alsace
	Idem
	Riesling, Pinot Noir, Pinot Blanc, Auxerrois, Chardonnay


	Vins de Moselle V.D.Q.S

(blanc et rouge)
	Meurthe et Moselle
	Auxerrois, Meunier blanc



	Côte de Toul

Seul A.O.C. de Lorraine
	Idem
	+ Pinot Gamay


VI. Les produits marqueurs de la région

La quiche Lorraine, Flammeküeche, Baeckeoffe, les pains alsaciens, baba au rhum, la choucroute, le kouglof.

VII. Les autres boissons de la région

La bière, eau de vie de Mirabelle, le Kirsch eau de vie la plus réputée d’Alsace

VIII. Menu gastronomique

	
	Plat & Explication
	Accords mets et vin

	Entrée
	Foie gras d’oie de Strasbourg
	

	Poisson
	Matelote de poissons : anguille, perche, brochet tranché et poché accompagné d’une sauce au Riesling et de Spatzel
	

	Viande 
	Baeckoffe : bœuf, porc et mouton marinés da,s un vin blanc et cuits avec des pommes de terre, carootes, poireaux, dans un plat spécifique 
	

	Fromage
	A.O.C. Munster souvent accompagné de Cumin
	

	Desserts
	Forêt Noire, tarte aux Quetsches, Strudel aux pommes
	

	Confiserie
	Madeleine
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