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CORSE
I. Situation géographique

La Corse est l’une des îles de la Méditerranée que l’on appelle aussi Ile de Beauté. On dit de la Corse que c’est la montagne dans la mer. 

Elle se situe au large des côtes niçoises, et de Gène et proche de la Sardaigne.

II. Départements et chef lieu

La Corse se compose de 2 départements 



*2A Corse du Sud 


Ajaccio



*2B Haute Corse



Bastia

Superficie de 8.680 km².

III. Climat et sol

Le climat et le sol sont les mêmes que la PACA.

IV. La petite histoire

Tout a commencé en Corse vers 600 ans JC, lorsque les Phocéens sont venus d’Asie Mineure et introduisirent la vigne dans l’Ile. Les Grecs introduisirent la vigne en même temps que l’olivier. La Corse n’a pas échappé au Phylloxera. 

Dans les années 60, les viticulteurs ont peu chaptaliser leurs vignes. La production a été multipliée par 6. suite à cette forte progression, entre 1976 et 1986, la chaptalisation a été interdite et la production est passée de 30.000 à 10.000 hectares.

V. Le Vignoble
La production corse est répartie :

· 20% de vins d’appellation

· 30% de vins de pays

· le reste en vin de table

Les principaux cépages sont les m^mes que ceux de la PACA. Ils sont toutefois compétés par des cépages qui ont subvit l’influence italienne et d’Afrique du sud.

· rouge : Sciacarello, Niulluccio

la Corse produit 700.00 hectolitres par an dont 75.000 en A.O.C..

Voir tableau des appellations.

VI. Les produits marqueurs de la région

La cuisine corse connaît une forte influence en provenance des pays méditerranéens tels que : la Sicile, la Sardaigne, l’Italie.

Charcuterie : jambon sec, Figatelli, Coppa

Elevage de brebis, de chèvre, les herbes aromatiques, la lavande, le genévrier, figues, châtaignes, l’olivier, fruits de mers.

VII.  Les autres boissons de la région

Muscat du Cap, Corse de Patrimonio

VIII. Menu gastronomique

	
	Plat & Explication
	Accords mets et vin

	Entrée
	Pâté de grive
	

	Poisson
	Stocafissu : morue salée cuite en cocotte dans l’huile d’olive avec des pommes de terres, des fines herbes et des tomates concassées.
	

	Viande 
	Daube de bœuf aux macaronis, sauce stufattu : (à base de bœuf, mouton, jambon, lard, coulis de tomate, vin rouge et aromate)
	

	Fromage

 
	broccio  
	

	Desserts
	Fiadone : gâteau au broccio

Torta : gâteau garni de pignon et parfumé à l’anis
	

	Confiserie
	Beignets de pommes au cédrat confit
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