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LANGUEDOC ROUSSILLON
· Situation géographique et climat

Le vignoble se situe au sud ouest de Paris à environ 900km. Il borde le bassin méditerranéen de la frontière Espagnole jusqu’à la région Provence.
Le climat est de type méditerranéen comme la Provence, chaud et sec l’été et hiver agréable.
· Départements

Le vignoble du Languedoc Roussillon se divise en 2 : le Languedoc et le Roussillon. 
Languedoc :
Hérault (34)



Gard (30)



Aude (11)

Roussillon :
Pyrénées Orientales (66)

· Le vignoble

Production en 1998 : 15.8 millions d’hectolitres, la région produit 70% des vins de pays français. La superficie du vignoble est de 275.000 hectares dont 46.689 en appellations.
	A.O.C.
	Cépages
	Couleurs
	Départements


Le Roussillon




	AOC Côtes du Roussillon
	Carignan, grenache noir

Macabeu, malvoisie
	Rouge, rosé

blanc
	66



	AOC Côtes du Roussillon villages
	Carignan, malvoisie, cinsault
	Rouge essentiellement
	66

	AOC Collioure
	Grenache noir, mourvèdre et syrah
	Rouge à 71%

Rosé
	66


Le Languedoc




	AOC Clairette de Bellegarde
	Clairette
	Blanc
	

	AOC Coteaux du Languedoc
	Syrah, mourvèdre, grenache

Picpoul blanc
	Rouge, rosé

Blanc
	

	AOC Clairette du Languedoc (sur l’aire d’appellation des Coteaux du Languedoc)
	Clairette
	Blanc
	

	AOC Fougères
	Grenache noir, mourvèdre et syrah
	Rouge
	

	AOC Minervois
	Carignan, cinsault, grenache
Bourboulenc, macabeu
	Rouge, rosé
Blanc
	

	AOC Malepère
	Merlot, cot, cinsault, cabernet, syrah
	Rouge
	

	AOC Cabardès
	Grenache, cinsault, carignan
	Rouge
	

	AOC Corbières
	Grenache noir, mourvèdre et syrah

Grenache blanc 
	Rouge, rosé

Blanc
	

	AOC Fitou
	Grenache noir, mourvèdre, syrah, lladoner pelut
	Rouge
	

	AOC Limoux
	Mauzac, chenin, chardonnay
	Blanc
	

	AOC Blanquette de Limoux

2ème fermentation en bte
	Mauzac
	Blanc

Mousseux
	

	AOC Crémant de Limoux

2ème fermentation en bte, 1 an entre la liqueur de tirage et la commercialisation 
	Mauzac, chardonnay et chenin à 30%
	Blanc 

mousseux
	

	AOC St Chinian
	Grenache noir, mourvèdre, syrah, lladoner pelut 
	Rouge
	


· Les produits marqueurs 

Anchois de Collioure, Huître de Bouzigues, abricot du Roussillon, Grisette de Montpellier (bonbon gris à base de miel, de réglisse, d’herbe), Croustade Languedocienne.
· Les autres boissons 

On ne peut parler du Languedoc Roussillon sans parler des VDN. (cf. cours les Produits du bar)
· Menu gastronomique

	
	Plat et explication

	Entrée
	Cargolade (escargots grillés en plein air)

	Poisson
	Bourride Sétoise (spécialité à base de poisson où domine la baudroie liée à l’ailloli et les clovisses revenues dans du vin blanc et des échalotes, ail et persil)

	Viande
	Les boles de Picolat (boulettes de viandes hachées relevées d’épices, d’olive et de piments)

	Dessert 
	Jésuites (gâteau à base de pâte feuilletée et de crème d’amande)
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