TECHNOLOGIE  DE  RESTAURANT

LA VODKA




























































































































































































































































RUSSIE












POLOGNE












FRANCE












ISRAËL


Vraissemblablement , la vodka est apparue en  POLOGNE .


Elle fût introduite à la cour de russie au  15 ème siècle .


A l’origine c’était un alcool à base de pommes de terre .


Aujourd’hui , la vodka est préparée à base de céréales :


blé ; seigle ; maïs ; orge ou froment .


La vodka appartient à la famille des eaux de vie blanches


à base de céréales .





HISTORIQUE





Pietrovska





Eristoff


Nicolaï


Tchaïka





Wyborowa


Zubrowskaya





Moskovskaya


Russkaya





QUELQUES MARQUES


COMMERCIALES





Après avoir été nettoyés et broyés ,les céréales sont alors


mélangées à de l’eau douce jusqu’à obtention d’une sorte


de bouillie .La fermentation est obtenue par adjonction de


levures.L’alcool  obtenue sera distillé en trois fois , dans


des alambics « à colonnes » puis filtré sur des filtres à


charbon de bois d’environ 7 à 8 mètres de hauteur ce qui


fait que la vodka est une eau de vie dont le goût reste très


« discret »








FABRICATION





La vodka se sert « frappée » 6 à 8°


Elle se consomme nature ou avec


un tonic ou bien en cocktail








Il existe des vodkas parfumées (orange , poivre ,


piment ) la plus connue étant à l’herbe de bison





La vodka accompagne très bien le Caviar ,


les poissons fumés (saumon ,hareng etc)








