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                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE
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LA BOURGOGNE
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Situation Géographique:
Les vignobles s’étendent de Chablis à Lyon et plus particulièrement le long de la Saône.

	VIGNOBLES
	Vignoble de l’Yonne
	Vignoble de la Côte d’Or

(Côte de Beaune-Côte de Nuits)
	Vignoble de Soâne et Loire
	Beaujolais

	Principaux Cépages
	Chardonnay
	Pinot Noir pour les Rouges

Chardonnay pour les blancs
	Gamay

	AOC

 Régionales
	Rouges:Bourgogne, Bourgogne Grand Ordinaire, Bourgogne Passe tout Grain.

Blancs:Bourgogne, Bourgogne Grand Ordinaire, Bourgogne Aligoté, Crémant de Bourgogne.


LE VIGNOBLE DE L’YONNE:

	Principales A.O.C.
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins

	Chablis
	Blanc
	

	Chablis Grand Cru
	Blanc

7 AOC Grand Cru:

Blanchots, Bougros, Les Clos, Valmur, Grenouille, Les Preuses, Vaudésir.
	Ces Grands vins blancs vieillissent très bien et peuvent accompagner poisson en sauce, viandes blanches, volailles ainsi que le foie Gras.

	Chablis 1er Cru
	Blanc
	

	Petit Chablis
	Blanc
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CHABLIS GRAND CRU 
APPELLATION D'ORIGINE CONTRÔLÉE

[image: image7.wmf]
	Catégorie
	Appellation Grand Cru
Cette appellation peut être suivie du nom du climat d'où provient le vin: Blanchot, Bougros, Les Clos, Grenouilles, Preuses, Valmur, Vaudésir
Le Climat La Moutonne d’une superficie de 2 ha 35 a 20 ca sur Vaudésir essentiellement et Les Preuses, n'est pas un climat classé de l'appellation CHABLIS GRAND CRU mais il est reconnu par l'I.N.A.O.

	Commune de production
	Chablis (dont les hameaux de Fyé et Poinchy)

	Couleur et cépages
	Vins blancs exclusivement, Chardonnay

	Superficie en production
	délimitées : 98 ha dont :
12,20 ha Blanchot - 14,35 ha Bougros - 24,75 ha Les Clos 

 9,10 ha Grenouilles - 11,05 ha Les Preuses - 11,90 ha Valmur
 14,45 ha Vaudésir

	Rendement maximum à l'hectare
	45 hl

	Récolte moyenne annuelle
	5 452 hl

	Caractère des vins
	Vigoureux, charnus et corsés, leur aptitude au vieillissement est importante. Leur fermeté s'estompera alors au profit du moelleux; leur saveur sera ample et longue et leurs arômes intenses


	


LE VIGNOBLE DE LA CÔTE D’OR:

	Principales AOC

communales
	Caractéristiques
	Accords Mets et Vins
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Côtes de Nuits:

Côtes de Nuits Villages

Bourgogne Hautes Côtes de Nuits

Marsannay

Fixin

Gevrey Chambertin

Morey St Denis

Chambolle Musigny

Vougeot 

Vosne-Romanée

Nuits-Saint-Georges
	Miaou, Fait Gaffe Mon Chat Vous Voit Noir.

MFGMCVVN
90%

de Rouge
	Plusieurs grands crus célèbres, Richebourg, Romanée Conti, La Tâche etc...

Ce sont des vins puissants et généreux, qui se
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Côtes de Beaune:
Côtes de Beaune

Hautes Côtes de Beaune

Côtes de Beaune Villages

Ladoix

Pernand Vergelesses

Aloxe Corton

Chorey les Beaune

Savigny Les Beaune

Beaune

Pommard

Volnay

Monthélie

Meursault

Auxey Duresse

Saint Romain

Puligny Montrachet

Chassagne Montrachet

Saint Aubin

Santenay

Maranges


	80%

de Rouge
	conservent durant 10 à 15 ans, ils s’accompagnent avec du gibier, des plats relevés et du fromage.

Les vins blancs sont secs et corsés l’accompagnement se fera avec de grandes préparations à base de poissons, volailles et foie gras.
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LE VIGNOBLE DE LA SAONE ET LOIRE:

	PRINCIPALES AOC
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins
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Côte Chalonnaise:
Rully

Mercurey

Givry

Montagny
	Rouge et Blanc sauf Montagny

Tout Blanc
	Les vins blancs produits en Saône et Loire sont généralement Sec et Frais, Ils accompagneront bien les poissons de rivière et les volailles.
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Maconnais:

Macon

Macon Supérieur

Macon Villages

Pouilly Fuissé

Pouilly Loché

Pouilly Vinzelles

Saint Véran 
	Blanc sauf Macon et Macon Supérieur Blanc et Rouge
	Les vins rouges plus légers que ceux de la côtes de Beaune pourront être servis avec de la charcuterie ou des grillades.
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LE VIGNOBLE DU BEAUJOLAIS:

	A.O.C.
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins
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Beaujolais

Beaujolais Villages

Beaujolais Supérieur

St Amour

Juliénas

Chénas

Moulin à Vent

Fleurie

Chirouble

Morgon

Régnié

Brouilly

Côtes de Brouilly
	95% de

ROUGE
	Ces vins sont généralement peu tanniques, souples, frais et aromatique. Ils conviennent très bien pour les charcuteries et les cochonnailles.
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                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE

LA BOURGOGNE
             
Situation Géographique:
Les vignobles s’étendent de Chablis à Lyon et plus particulièrement le long de la Saône.

	VIGNOBLES
	.................................................

...................................................
	............................................

..........................................

(Côte de Beaune-Côte de Nuits)
	.................................................

...................................................
	.................................................

...................................................

	Principaux Cépages
	...................................................
	.........................................................................................

.........................................................................................


	..................................................

	AOC

 Régionales
	Rouges:Bourgogne, Bourgogne Grand Ordinaire, Bourgogne Passe tout Grain.

Blancs:Bourgogne, Bourgogne Grand Ordinaire, Bourgogne Aligoté, Crémant de Bourgogne.


LE VIGNOBLE DE                              :

	Principales A.O.C.
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins

	...............................................................


	Blanc
	

	..................................................................................
	Blanc

7 AOC Grand Cru:

Blanchots, Bougros, Les Clos, Valmur, Grenouille, Les Preuses, Vaudésir.
	Ces Grands vins blancs vieillissent très bien et peuvent accompagner poisson en sauce, viandes blanches, volailles ainsi que le foie Gras.

	...............................................................


	Blanc
	

	...............................................................


	Blanc
	




CHABLIS GRAND CRU 
APPELLATION D'ORIGINE CONTRÔLÉE


	Catégorie
	Appellation Grand Cru
Cette appellation peut être suivie du nom du climat d'où provient le vin: Blanchot, Bougros, Les Clos, Grenouilles, Preuses, Valmur, Vaudésir
Le Climat La Moutonne d’une superficie de 2 ha 35 a 20 ca sur Vaudésir essentiellement et Les Preuses, n'est pas un climat classé de l'appellation CHABLIS GRAND CRU mais il est reconnu par l'I.N.A.O.

	Commune de production
	Chablis (dont les hameaux de Fyé et Poinchy)

	Couleur et cépages
	Vins blancs exclusivement, Chardonnay

	Superficie en production
	délimitées : 98 ha dont :
12,20 ha Blanchot - 14,35 ha Bougros - 24,75 ha Les Clos 

 9,10 ha Grenouilles - 11,05 ha Les Preuses - 11,90 ha Valmur
 14,45 ha Vaudésir

	Rendement maximum à l'hectare
	45 hl

	Récolte moyenne annuelle
	5 452 hl

	Caractère des vins
	Vigoureux, charnus et corsés, leur aptitude au vieillissement est importante. Leur fermeté s'estompera alors au profit du moelleux; leur saveur sera ample et longue et leurs arômes intenses


	


LE VIGNOBLE DE                                                       :

	Principales AOC

communales
	Caractéristiques
	Accords Mets et Vins

	                                           :

Côtes de Nuits Villages

Bourgogne Hautes Côtes de Nuits

Marsannay

Fixin

Gevrey Chambertin

Morey St Denis

Chambolle Musigny

Vougeot 

Vosne-Romanée

Nuits-Saint-Georges
	Miaou, Fait Gaffe Mon Chat Vous Voit Noir.

MFGMCVVN
90%

de Rouge
	Plusieurs grands crus célèbres, Richebourg, Romanée Conti, La Tâche etc...

Ce sont des vins puissants et généreux, qui se

	                                           :
Côtes de Beaune

Hautes Côtes de Beaune

Côtes de Beaune Villages

Ladoix

Pernand Vergelesses

Aloxe Corton

Chorey les Beaune

Savigny Les Beaune

Beaune

Pommard

Volnay

Monthélie

Meursault

Auxey Duresse

Saint Romain

Puligny Montrachet

Chassagne Montrachet

Saint Aubin

Santenay

Maranges


	80%

de Rouge
	conservent durant 10 à 15 ans, ils s’accompagnent avec du gibier, des plats relevés et du fromage.

Les vins blancs sont secs et corsés l’accompagnement se fera avec de grandes préparations à base de poissons, volailles et foie gras.





LE VIGNOBLE DE                                                           :

	PRINCIPALES AOC
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins

	                                        :
Rully

Mercurey

Givry

Montagny
	Rouge et Blanc sauf Montagny

Tout Blanc
	Les vins blancs produits en Saône et Loire sont généralement Sec et Frais, Ils accompagneront bien les poissons de rivière et les volailles.

	                                         :

Macon

Macon Supérieur

Macon Villages

Pouilly Fuissé

Pouilly Loché

Pouilly Vinzelles

Saint Véran 
	Blanc sauf Macon et Macon Supérieur Blanc et Rouge
	Les vins rouges plus légers que ceux de la côtes de Beaune pourront être servis avec de la charcuterie ou des grillades.






LE VIGNOBLE DU                                            :

	A.O.C.
	CARACTERISTIQUES
	Accords Mets et Vins

	Beaujolais

Beaujolais Villages

Beaujolais Supérieur

St Amour

Juliénas

Chénas

Moulin à Vent

Fleurie

Chirouble

Morgon

Régnié

Brouilly

Côtes de Brouilly
	95% de

ROUGE
	Ces vins sont généralement peu tanniques, souples, frais et aromatique. Ils conviennent très bien pour les charcuteries et les cochonnailles.
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