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                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE
LE JURA
[image: image3.wmf] 

   

*

Marseille

 

   Seine

 

 Marne

 

Rhin

 

Saône

 

Loire

 

Allier

 

Dordogne

 

Garonne

 

  

 

   

Rhône

 

    

 

 

   *

Toulouse

 

 

 

*

Borde

aux

 

     

*

Lyon

 

 

*

Nantes

 

         Strasbourg

 *

 

Reims

 

  

 

             
[image: image4.wmf]
Situation Géographique:
Il est situé au nord est de la France entre Salins les Bains au Nord et St Amour au Sud.

	Principales AOC
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	Côtes du Jura
	Blanc, rouge et Jaune
	Blancs: Savagnin,
	Carpe grillée, Tourte aux grenouilles

	Arbois
	Blanc, rouge et Jaune
	Chardonnay, Pinot Blanc

Rouges: Poulsard,
	Fricassée de volaille

	L’Etoile
	Blanc et Jaune
	Trousseau, Pinot Noir

Jaunes: Savagnin
	Coq au vin (jaune)

	Château Chalon
	Jaune
	
	


Le Vin de Paille:  Obtenu à partir de raisin ayant séjourné pendant plusieurs mois sur un lit de paille ou suspendu dans un local bien aéré. Il est généralement liqueureux et commercialisé en ½ bouteille.
Le Vin Jaune:  Vin très sec au goût de noix très caractéristique. Il est présenté en bouteille de 62 cl , le CLAVELIN  . Après la fermentation, le vin est mis en fût de chêne où il va rester six ans minimum sans pratique de ouillage. Pendant ce temps, le niveau baisse et un voile épais se forme au dessus du vin. Le sacrifice n’est pas toujours  la hauteur du résultat et le prix est relativement élevé.
LA SAVOIE
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Situation Géographique:

Ce vignoble est situé au Nord est de la France entre Marin au Nord et Ste Marie D’Alloix au Sud.

	Principales AOC
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	Vin de Savoie
	Blanc et Rouge
	Rouge: Gamay et Pinot Noir
	Fondue savoyarde.

	Roussette de Savoie
	Blanc
	Blanc: Aligoté et Chardonnay
	Poissons de lacs

	Crépy
	Blanc
	
	

	Seyssel
	Blanc
	
	

	Seyssel Mousseux
	Blanc, Méthode Champ.
	
	


              
                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE
LE JURA
             

Situation Géographique:
Il est situé au nord est de la France entre Salins les Bains au Nord et St Amour au Sud.

	Principales AOC
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	
	Blanc, rouge et Jaune
	Blancs: Savagnin,
	Carpe grillée, Tourte aux grenouilles

	
	Blanc, rouge et Jaune
	Chardonnay, Pinot Blanc

Rouges: Poulsard,
	Fricassée de volaille

	
	Blanc et Jaune
	Trousseau, Pinot Noir

Jaunes: Savagnin
	Coq au vin (jaune)

	
	Jaune
	
	


Le Vin de Paille:  Obtenu à partir de raisin ayant séjourné pendant plusieurs mois sur un lit de paille ou suspendu dans un local bien aéré. Il est généralement liquoreux et commercialisé en ½ bouteille.
Le Vin Jaune:  Vin très sec au goût de noix très caractéristique. Il est présenté en bouteille de 62 cl , le CLAVELIN  . Après la fermentation, le vin est mis en fût de chêne où il va rester six ans minimum sans pratique de ouillage. Pendant ce temps, le niveau baisse et un voile épais se forme au dessus du vin. Le sacrifice n’est pas toujours  la hauteur du résultat et le prix est relativement élevé.
LA SAVOIE



Situation Géographique:

Ce vignoble est situé au Nord est de la France entre Marin au Nord et Ste Marie D’Alloix au Sud.

	Principales AOC
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	
	Blanc et Rouge
	Rouge: Gamay et Pinot Noir
	Fondue savoyarde.

	
	Blanc
	Blanc: Aligoté et Chardonnay
	Poissons de lacs

	
	Blanc
	
	

	
	Blanc
	
	

	
	Blanc, Méthode traditionnelle
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