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Situation Géographique:

Situation géographique: Le vignoble de La côtes de Provence se limite aux départements suivants: Bouches du Rhône, Var, Alpes Maritimes. Les vignobles sont présents dans la zone côtière mais également dans l’arrière pays. L’appellation Côtes de Provence produit en moyenne 700 000 hectolitres et les rosés représentent environ 65% de la production.

Contrairement aux autres régions, on ne trouve ici que peu d'appellations ayant acquis une solide réputation, à l'exception de Bandol où la personnalité unique du terroir fait que ses vins rouges figurent parmi les grands vins français : puissants et bien structurés, poivrés et habillés avec élégance, ils vieillissent parfaitement et dévoilent leurs arômes de cassis issus du cépage Mourvèdre. 

On trouve également le minuscule vignoble de Bellet dont le sol très particulier contribue largement à la renommée de ses vins, qu'ils soient rouges, blancs ou rosés ; le vignoble de Cassis, à peine plus grand que Bellet, et dont les vins blancs et rosés font le bonheur des amateurs ; enfin, celui de Palette, situé à l'est d'Aix-en-Provence avec 20 ha de vignes que se partagent deux producteurs seulement !

Derniers élus de la régions, les appellations Côtes-de-Provence, Coteaux-d'Aix-en-Provence, et Coteaux Varois présentent tous trois des vignobles de bonne taille, mais sont très hétérogènes en qualité et en prix.

Le vignoble de Provence collectionne les cépages, répartis en deux catégories : ceux qui ont donné à la région caractère et originalité, portant des noms pittoresques comme Barbaroux, Carignan, Cinsault, et autre Ugni, et ceux introduits plus tard, la Syrah, le Cabernet Sauvignon, le Grenache et le Mourvèdre. Pour les rosés, le Tibouren, et pour les blancs, le chardonnay.

	Principales A.O.C.
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	Côtes de Provence


	
	
	Blancs: Avec des poissons de mer, 

	BANDOL


	ROUGE
	Grenache
	soupe de poisson 

bouillabaisse

	BELLET


	
	Mouvèdre

Cinsault
	

	CASSIS


	ROSE
	Carignan

Cabernet-Sauvignon
	Rosés:mêmes accords qu’avec les blancs avec certaines

	PALETTE


	
	
	viandes préparées simplement.

	Côteaux d’Aix


	BLANC
	
	

	Côteaux des Baux


	
	
	Rouges:Viandes rouges grillées, pots au feu de mouton, pieds paquets.

	Côteaux Varois
	
	
	Fromage: Banon.


              [image: image6.wmf] 

   

*

Marseille

 

   Seine

 

 Marne

 

Rhin

 

Saône

 

Loire

 

Allier

 

Dordogne

 

Garonne

 

  

 

   

Rhône

 

    

 

 

   *

Toulouse

 

 

 

*

Borde

aux

 

     

*

Lyon

 

 

*

Nantes

 

         Strasbourg

 *

 

Reims

 

  

 

[image: image7.wmf]
                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE
[image: image8.png]


             

La Corse
[image: image9.wmf] 

   

*

Marseille

 

   Seine

 

 Marne

 

Rhin

 

Saône

 

Loire

 

Allier

 

Dordogne

 

Garonne

 

  

 

   

Rhône

 

    

 

 

   *

Toulouse

 

 

 

*

Borde

aux

 

     

*

Lyon

 

 

*

Nantes

 

         Strasbourg

 *

 

Reims

 

  

 

             

Situation Géographique:

Il est situé sur une île au nord est de la France.

Le vignoble corse est très marqué par sa culture spécifique et surtout par l'influence italienne, que l'on discerne dans l'évocation des noms des cépages : nieluccio, vermentinu, genovese, biancolella, sciacarello auxquels il faut ajouter l'influence du sud de la France avec les cépages que l'on retrouve en Provence : grenache, cinsault et carignan.

Cinq appellations sont de type "villages" : Calvi, Coteaux-du-Cap-Corse, Figari, Porto-Vecchio et Sartène, alors que les deux appelations Ajaccio et Patrimonio ont été promues au rand de grands crus.

A Patrimonio et dans la région du Cap Corse, on prépare des vins doux naturels après passerillage sur souche (séchage des raisins sur des claies en grillage à un mètre du sol, laissés à l'extérieur même la nuit où ils profitent des brises)

	Principales A.O.C.
	Caractéristiques
	Cépages

	Ajaccio
	ROUGE
	

	Patrimonio
	ROSE
	Cépages

autochtones

	Vin de Corse
	
	

	Vin de Corse

+ dénomination ex : Calvi etc…
	BLANC
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Situation géographique: Le vignoble de La côtes de Provence se limite aux départements suivants: Bouches du Rhône, Var, Alpes Maritimes. Les vignobles sont présents dans la zone côtière mais également dans l’arrière pays. L’appellation Côtes de Provence produit en moyenne 700 000 hectolitres et les rosés représentent environ 65% de la production.

Contrairement aux autres régions, on ne trouve ici que peu d'appellations ayant acquis une solide réputation, à l'exception de                          où la personnalité unique du terroir fait que ses vins rouges figurent parmi les grands vins français : puissants et bien structurés, poivrés et habillés avec élégance, ils vieillissent parfaitement et dévoilent leurs arômes de cassis issus du cépage                                   . 

On trouve également le minuscule vignoble de                           dont le sol très particulier contribue largement à la renommée de ses vins, qu'ils soient rouges, blancs ou rosés ; le vignoble de                             , à peine plus grand que                         , et dont les vins blancs et rosés font le bonheur des amateurs ; enfin, celui de                         , situé à l'est d'Aix-en-Provence avec 20 ha de vignes que se partagent deux producteurs seulement !

Derniers élus de la régions, les appellations                                                           ,                                                                           

                                                             , et                                                        présentent tous trois des vignobles de bonne taille, mais sont très hétérogènes en qualité et en prix.

Le vignoble de Provence collectionne les cépages, répartis en deux catégories : ceux qui ont donné à la région caractère et originalité, portant des noms pittoresques comme                       ,                           

                            ,                           , et autre                      , et ceux introduits plus tard, la                 

                    , le                               ,                           et le                           . Pour les rosés, le   

                      , et pour les blancs, le                                       .

	Principales A.O.C.
	Caractéristiques
	Cépages
	Accords Mets et Vins

	
	
	
	Blancs: Avec des poissons de mer, 

	
	ROUGE
	
	soupe de poisson 

bouillabaisse

	
	
	
	

	
	ROSE
	
	Rosés:mêmes accords qu’avec les blancs avec certaines

	
	
	
	viandes préparées simplement.

	
	BLANC
	
	

	
	
	
	Rouges:Viandes rouges grillées, pots au feu de mouton, pieds paquets.

	
	
	
	Fromage: Banon.
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