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                   Thème N°5: LA FRANCE VITI-VINICOLE
LA VALLÉE DU RHÔNE
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Situation Géographique:
Il est situé au sud est de la France de vienne pour les côtes du Rhône septentrionales à Valence pour les côtes du Rhône Méridionales.
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Les Côtes du Rhône Septentrionales 

       Vignobles étroits sur les versants abrupts surplombants le Rhône au sol granitique, subissant un climat tempéré à influence continentale, les Côtes-du-Rhône septentrionales (Côte-Rôtie, Condrieu, Château-Grillet, Saint-Joseph, Cornas, Saint-Peray, Hermitage et Crozes-Hermitage) s'étendent jusqu'au Diois.

        Le syrah, cépage unique pour les vins rouges va puiser les essences minérales des terroirs, pour que celles-ci viennent soutenir avec élégance et relief une multitude de saveurs complexes et persistantes. 

Pour les vins blancs, on trouve au nord le Viognier en cépage unique (Condrieu), ou bien plus au sud des assemblages de Roussane et Marsanne. On y retrouve des saveurs de miel et de pain d'épice harmonieusement combinées à des arômes de fruits blancs bien juteux tels la pêche blanche et l'abricot, reposant sur une structure onctueuse et soyeuse..

Les cépages Clairette et Muscat sont très bien adaptés aux conditions naturelles du Diois, dont le climat est influencé par le relief montagneux et la vallée de la Drôme.

	AOC Côtes du Rhône septentrionales

	Côtes du Rhône

Côtes du Rhône village

Château-Grillet (en blanc uniquement)

Châtillon-en-Diois

Clairette de Die (1)

Condrieu (en blanc uniquement)


	Cornas 

Côte Rôtie

Crozes-Hermitage

Hermitage

Saint-Joseph

Saint-Péray (vin mousseux)


(1) Clairette de Die

Le Vignoble

          Au sud de Valence , accroché aux coteaux pierreux de la vallée de la Drôme, les vignes aux grappes dorées s’étendent autour du village de Die et des communes avoisinantes. C’est un vignoble millénaire de 1 100 hectares. La délicieuse et parfumée Clairette de Die est issue de deux cépages : la Clairette (c’est le même nom !) apporte légèreté et fraîcheur ; et le Muscat qui lui donne son bouquet . C’est une appellation contrôlée dont les méthodes de production sont réglementées. La méthode traditionnelle dioise donne la Clairette de Die « Tradition » tandis que la méthode champenoise produit la Clairette de Die « Brut ». 

La Dégustation
[image: image6.wmf] A l’œil : une robe d’un beau jaune d’or clair, translucide et des bulles très présentes. 

Au nez : toujours un premier nez fruité, frais qui donne suite après avoir aéré le vin à un deuxième nez suave de fruits sucrés (pêche…). On pourra parfois deviner le musc, cet arôme piquant caractéristique.

En bouche : l’attaque est tout en douceur, avec un bon équilibre entre l’acide et les sucres confirmant la richesse des arômes de fruits.

On la sert à une température de 6°C.

Les Accords 
 Cuisine à l’huile d’olive, viandes blanches, fromages frais les moins affinés possible. La Clairette de Die est un régal sur les desserts aux fruits comme les tartes, clafoutis et anime aussi tous les gâteaux traditionnels (4/4, chocolatés…).

Le cépage Clairette

       Les empereurs romains appréciaient déjà la Clairette de Dea Augusta (nom romain de Die). C’est un cépage très vigoureux, à port érigé, qui pousse bien sur les sols maigres. Les grappes blanches sont de taille moyennes à grosses dont les baies ont une chair ferme et juteuse. Les vins très alcoolisés (12 à 14°) ont une tendance à la madérisation . Vinifié seul, la Clairette produit les vins AOC Clairette de Bellegarde (Gard), Clairette du Languedoc (Hérault) et Clairette de Die « brut » (Drôme). 
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Les Côtes du Rhône Méridionales

            Au sud de Montélimar, la plaine s'élargit, les vignobles s'étendent sur des coteaux et des terrasses plus larges. Les sols, répartis sur des substrats calcaires, subissent un climat méditerranéen avec une saison de mai à septembre où les vents sont violents et desséchants.
Le cépage principal est le Grenache, bien que les excès climatiques obligent les viticulteurs à utiliser plusieurs cépages : Syrah, Mourvèdre, Carignan, Cinsault.

Les Côtes du Rhône méridionales s'enorgueillissent de cinq crus (Châteauneuf-du-Pape, Gigondas, Tavel, Lirac, Vacqueyras) et de deux appellations en vin doux naturel (Muscat de Beaumes-de-Venise et Rasteau). La vallée du Rhône produit d'autres vins d'excellent rapport qualité/prix : Côtes du Rhône-villages, de Die, de Châtillon-en-Diois, de Beaumes-de-Venise, des Coteaux du Tricastin, des Côtes du Ventoux, côtes du Vivarais, côtes du Lubéron.

	AOC Côtes du Rhône méridionales

	Côtes du Rhône

Côtes du Rhône village
Châteauneuf-du-Pape
Coteaux du Tricastin
Côtes du Lubéron
Côtes du Ventoux

	Gigondas

Lirac
Muscat de Beaumes-de-Venise VDN
Rasteau  VDN
Tavel
Vacqueyras
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Situation Géographique:
Il est situé au sud est de la France de vienne pour les côtes du Rhône septentrionales à Valence pour les côtes du Rhône Méridionales.

Les Côtes du Rhône Septentrionales 

       Vignobles étroits sur les versants abrupts surplombants le Rhône au sol granitique, subissant un climat tempéré à influence continentale, les Côtes-du-Rhône septentrionales (Côte-Rôtie, Condrieu, Château-Grillet, Saint-Joseph, Cornas, Saint-Peray, Hermitage et Crozes-Hermitage) s'étendent jusqu'au Diois.

        Le syrah, cépage unique pour les vins rouges va puiser les essences minérales des terroirs, pour que celles-ci viennent soutenir avec élégance et relief une multitude de saveurs complexes et persistantes. 

Pour les vins blancs, on trouve au nord le Viognier en cépage unique (Condrieu), ou bien plus au sud des assemblages de Roussane et Marsanne. On y retrouve des saveurs de miel et de pain d'épice harmonieusement combinées à des arômes de fruits blancs bien juteux tels la pêche blanche et l'abricot, reposant sur une structure onctueuse et soyeuse..

Les cépages Clairette et Muscat sont très bien adaptés aux conditions naturelles du Diois, dont le climat est influencé par le relief montagneux et la vallée de la Drôme.

	AOC Côtes du Rhône septentrionales

	
	


(1) Clairette de Die

Le Vignoble

          Au sud de Valence , accroché aux coteaux pierreux de la vallée de la Drôme, les vignes aux grappes dorées s’étendent autour du village de Die et des communes avoisinantes. C’est un vignoble millénaire de 1 100 hectares. La délicieuse et parfumée Clairette de Die est issue de deux cépages : la Clairette (c’est le même nom !) apporte légèreté et fraîcheur ; et le Muscat qui lui donne son bouquet . C’est une appellation contrôlée dont les méthodes de production sont réglementées. La méthode traditionnelle dioise donne la Clairette de Die « Tradition » tandis que la méthode champenoise produit la Clairette de Die « Brut ». 

La Dégustation
 A l’œil : une robe d’un beau jaune d’or clair, translucide et des bulles très présentes. 

Au nez : toujours un premier nez fruité, frais qui donne suite après avoir aéré le vin à un deuxième nez suave de fruits sucrés (pêche…). On pourra parfois deviner le musc, cet arôme piquant caractéristique.

En bouche : l’attaque est tout en douceur, avec un bon équilibre entre l’acide et les sucres confirmant la richesse des arômes de fruits.

On la sert à une température de 6°C.

Les Accords 
 Cuisine à l’huile d’olive, viandes blanches, fromages frais les moins affinés possible. La Clairette de Die est un régal sur les desserts aux fruits comme les tartes, clafoutis et anime aussi tous les gâteaux traditionnels (4/4, chocolatés…).

Le cépage Clairette

       Les empereurs romains appréciaient déjà la Clairette de Dea Augusta (nom romain de Die). C’est un cépage très vigoureux, à port érigé, qui pousse bien sur les sols maigres. Les grappes blanches sont de taille moyennes à grosses dont les baies ont une chair ferme et juteuse. Les vins très alcoolisés (12 à 14°) ont une tendance à la madérisation . Vinifié seul, la Clairette produit les vins AOC Clairette de Bellegarde (Gard), Clairette du Languedoc (Hérault) et Clairette de Die « brut » (Drôme). 

Les Côtes du Rhône Méridionales

            Au sud de Montélimar, la plaine s'élargit, les vignobles s'étendent sur des coteaux et des terrasses plus larges. Les sols, répartis sur des substrats calcaires, subissent un climat méditerranéen avec une saison de mai à septembre où les vents sont violents et desséchants.
Le cépage principal est le Grenache, bien que les excès climatiques obligent les viticulteurs à utiliser plusieurs cépages : Syrah, Mourvèdre, Carignan, Cinsault.

Les Côtes du Rhône méridionales s'enorgueillissent de cinq crus (Châteauneuf-du-Pape, Gigondas, Tavel, Lirac, Vacqueyras) et de deux appellations en vin doux naturel (Muscat de Beaumes-de-Venise et Rasteau). La vallée du Rhône produit d'autres vins d'excellent rapport qualité/prix : Côtes du Rhône-villages, de Die, de Châtillon-en-Diois, de Beaumes-de-Venise, des Coteaux du Tricastin, des Côtes du Ventoux, côtes du Vivarais, côtes du Lubéron.

	AOC Côtes du Rhône méridionales
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