EXERCICES SUR LES BONS

EXERCICE N°1

Le chef de cuisine annonce à sa brigade :

· 1 quiche lorraine pour 4 personnes,

· 1 contre-filet pour 4 personnes.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

EXERCICE N°2

4 clients veulent manger :

· 2 salades niçoises,

· 2 potages St Germain,

· 1 contre- filets aux petits légumes (pour 2 personnes),

· 2 steaks au poivre.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

EXERCICE N°3
Le chef de cuisine annonce à sa brigade 3 menus à 98 FF comprenant :
· 3 potages St Germain,

· 3 grillades de bœuf beurre Maître d’hôtel, pommes frites et haricots verts fins,

· 3 crèmes caramel.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.
EXERCICE N°4
Le barman prépare :

· 1 gin Fizz,

· 2 Américanos.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

EXERCICE N°5
Le chef de pâtisserie annonce à sa brigade :

· 1 tarte aux pommes (pour 3 personnes),

· 3 choux à la crème.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

EXERCICE N°6
Le sommelier prépare :

· 1 bouteille de vin blanc (50cl), AOC Sauternes, Château d’Yquem, année 1997 à 350 FF,

· 1 bouteille de vin rouge (75cl), AOC Cahors, Domaine des Templiers, année 1998 à 78 FF.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

EXERCICE N°7
· Le caissier encaisse le bon suivant :

· 3 personnes mangent du fromage (le restaurant ne propose que du fromage par l’intermédiaire d’1 plateau que les serveurs apportent de tables en tables).

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

· EXERCICE N°8
· Le caissier encaisse le bon suivant :

· 3 personnes commandent 1 café,

· 1 personne commande 1 infusion au tilleul.

Travail à faire :

Remplir le ou les bons.

· EXERCICE N°9
· Les clients de l’exercice 7 ne veulent plus de fromage…
· EXERCICE N°10
· Le contre-filet de l’exercice 2 est en fait, une pièce de viande pour 4 personnes…
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