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Appelictions et VDES dAlsace-Moselle





1) SITUATION GEOGRAPHIQUE

Situé au Nord-Est de la France, le vignoble s'étend essentiellement sur deux départements :
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Le Haut-Rhin (68)

· Le Bas-Rhin (67)

Il est situé aux portes de la ville de Strasbourg, sur les collines protégées par le massif vosgien.
2) LES CEPAGES En Alsace, la notion de cépage revêt une importance particulière. Contrairement aux autres régions, les vins d’Alsace sont commercialisés sous le nom du cépage dont ils sont issus.
Principaux Cépages de l'Alsace
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CEPAGE ROUGE :
    (Pinot Noir
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7 CEPAGES BLANCS :
    (Gewurztraminer (cépage noble)
    (Muscat d'Alsace

    (Riesling (cépage noble)
    (Sylvaner
    (Pinot Gris

    (Pinot Blanc

    (Chasselas

3) APPELLATIONS D'ORIGINES

Il en existe trois :

APPELLATIONS A.O.C
BLANC
ROUGE
ROSE
PARTICULARITES

( Alsace ou Vin d'Alsace + nom du cépage
(
(
(
Vendanges tardives (VT) et Sélection de grains nobles (SGN)

( Alsace Grand Cru 

+ nom du cépage
(


Vendanges tardives (VT) et Sélection de grains nobles (SGN)

( Crémant d'Alsace (effervescent)
(

(


( Vendanges tardives (VT) : vin d'exception issu de la sélection de grappes surmaturées (atteintes de la pourriture noble)

( Sélection de grains nobles (SGN) : vin issu de tris successifs des meilleurs grains surmaturés.

APPELLATIONS D'ORIGINE
NOM DU CEPAGE
PARTICULARITE
4) QUELQUES ACCORDS METS ET VINS

(Aperitif
Crémant, Muscat

(Foie gras
Certains Gewurztraminer, mais surtout le Tokay Pinot Gris vendanges tardives

(Choucroute
Riesling, Sylvaner, Pinot gris.

(Tarte Flambée Alsacienne

(flammenkuche)
Sylvaner, Muscat d'Alsace, Pinot Blanc.

(Munster (A.O.C)
Gewurztraminer, Pinot Blanc, Pinot Noir

(Desserts
Gewurztraminer vendanges tardives, Crémant.


5) 
1) SITUATION GEOGRAPHIQUE

Situé au Nord-Est de la France, le vignoble s'étend essentiellement sur deux départements :

· Le Haut-Rhin (68)

· Le Bas-Rhin (67)

Il est situé aux portes de la ville de ………………………., sur les collines protégées par le ……………………………..
2) LES CEPAGES En Alsace, la notion de cépage revêt une importance particulière. Contrairement aux autres régions, les vins d’Alsace sont commercialisés ………………………... dont ils sont issus.
Principaux Cépages de l'Alsace
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CEPAGE ROUGE :
    (Pinot Noir
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3) APPELLATIONS D'ORIGINES

Il en existe trois :

APPELLATIONS A.O.C
BLANC
ROUGE
ROSE
PARTICULARITES

( ……………………… + ………………………
(
(
(
Vendanges tardives (VT) et Sélection de grains nobles (SGN)

( ………………………. 

+ ………………………
(


Vendanges tardives (VT) et Sélection de grains nobles (SGN)

( ……………………….. (effervescent)
(

(


( Vendanges tardives (VT) : vin d'exception issu de la sélection de grappes surmaturées (atteintes de la pourriture noble)

( Sélection de grains nobles (SGN) : vin issu de tris successifs des meilleurs grains surmaturés.

APPELLATIONS D'ORIGINE
NOM DU CEPAGE
PARTICULARITE
4) QUELQUES ACCORDS METS ET VINS

(Aperitif


(


(


(Tarte Flambée Alsacienne

(flammenkuche)


(


(Desserts


FICHE D’INTENTIONS  PEDAGOGIQUES

Date:
THEME du MODULE :les vins de France

Classe :
TITRE du COURS :L’Alsace

OBJECTIFS GENERAUX

Connaître le vignoble alsacien et ses spécificités


EVALUATION

OBJECTIFS OPERATIONNELS

1.être capable de situer le vignoble

2.être capable les particularités des vins alsacien

3.être capable de connaître les différentes appellations et leurs couleurs de production




PRE - REQUIS

Professionnels

Inter-disciplinaires : technoogie de restaurant(vinification en blanc)



SUPPORTS

Polycopiès

Transparents

Documents professionnels                                                                                                                    Autres

Synthèse , Observations

Bilan , Modifications :



Durée

1-Cumulée 2-Action
PLAN, ETAPES DETAILLEES du COURS
TECHNIQUES PEDAGOGIQUES
ACTIVITES / COMPETENCES ATTENDUES de L’ELEVE
SUPPORTS  / OUTILS

1       2







Exercice :


Comment obtient-on une eau de vie de fruit(framboise, poire,…)dite eau de vie blanche ?


























Température et mode de service ?
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Comment obtient-on une eau de vie de fruit(framboise, poire,…)dite eau de vie blanche ?


























Température et mode de service ?
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