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1°)départements :

-HAUTE CORSE
-CORSE DU SUD
2°)cépage :

blanc

-vermentino
rouge

-nieluccio
-sciarello
-grenache
3°)caractere des vins :

-  blancs :

secs et parfumes
· rouges :

fruités et souples à puissant
· rosés :

puissants et assez chaleureux
4°)les appellations :

Appellations aoc uniquement
b
r
r

Aoc ajaccio




Aoc patrimonio




Aoc vin de corse




Aoc vin de corse + nom de zone :

· sartene
· coteaux du cap corse
· figari
· porto-vecchio
· calvi




Production d’un vin doux naturel : MUSCAT DU CAP CORSE
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FICHE D’INTENTIONS  PEDAGOGIQUES

Date:
THEME du MODULE : LES VIGNOBLES ET LES VINS A.O.C. FRANCAIS

Classe :
TITRE du COURS :LA CORSE

OBJECTIFS GENERAUX

Connaître les AOC de Provence


EVALUATION

OBJECTIFS OPERATIONNELS

1. situer géographiquement le vignoble
2. connaître les appellations les plus représentatives
3. accord mets et vins avec les produits de la région

· Evaluation formative pendant le cours
· Evaluation formative en début de cours suivant

PRE - REQUIS

Professionnels : carte des vins sur le lieu de la PFE, repas de famille, cours sur la Provence

Inter-disciplinaires :



SUPPORTS

Polycopiès : Doc élève

Transparents : Carte de France des vignobles

Documents professionnels : Carte des vins                                                                                                                   Autres : si possible une bouteille de vin de Corse

Synthèse , Observations

Bilan , Modifications :



Durée

1-Cumulée 2-Action
PLAN, ETAPES DETAILLEES du COURS
TECHNIQUES PEDAGOGIQUES
ACTIVITES / COMPETENCES ATTENDUES de L’ELEVE
SUPPORTS  / OUTILS

1       2


· Contrôle des connaissances sur les vins de Provence(sommative)

· Correction de l’interrogation avec l’ensemble de la classe

· Interrogation des élèves sur leurs connaissances de la Corse

· Explication des zones de production sur une carte dessinée au tableau

· Remplissage du document lacunaire

· Révision d’un sujet particulier suivant le besoin des élèves 

· Regarder au CDI, si il y a des K7 sur des produits particuliers.




5°)ACCORDS METS ET VINS :





fromage corse


Charcuterie corse


Produits de la chasse


Produits de la pêche





Trouver les accords avec les élèves 


























5°)ACCORDS METS ET VINS :
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