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CEPAGES

REGION
CEPAGES BLANCS
CEPAGES ROUGES

CENTRE
sauvignon, chasselas
pinot noir

TOURAINE
chenin, sauvignon
cabernet-franc, gamay, cabernet-sauvignon, malbec

ANJOU
chenin

cabernet-sauvignon, cabernet-franc, gamay

PAYS NANTAIS
muscadet, folle blanche


3. ACCORDS METS ET VINS

SPECIALITES
ACCORD METS ET VINS

ANDOUILLETTE

MATELOTTE D’ANGUILLE

BROCHET BEURRE BLANC

FOIE DE VEAU FARCI

VOLAILLE DE LOUE

SELLES SUR CHER

MACARONS DE CORMERY
AOC BOURGUEIL
AOC CHEVERNY BLANC
AOC SAVENNIERES + CRUS
AOC CHINON
AOC SAUMUR CHAMPIGNY
AOC SANCERRE BLANC
AOC COTEAUX DU LAYON, QUART DE CHAUME
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TABLEAU DES A.O.C. PRINCIPALES
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FICHE D’INTENTIONS  PEDAGOGIQUES

Date:
THEME du MODULE :LES VINS DE FRANCE

Classe :
TITRE du COURS :LE VAL DE LOIRE

OBJECTIFS GENERAUX

Connaissance des vins de la Vallée de la Loire


EVALUATION

· évaluation sommative en début de cours

· évaluation formative pendant le cours

OBJECTIFS OPERATIONNELS

1.être capable de situer le vignoble du Val de Loire

2.Connaissance des principales appellations

3.marqueurs gastronomiques




PRE - REQUIS

Professionnels

Inter-disciplinaires : histoire géographie



SUPPORTS

Polycopiès : doc lacunaire

Transparents : oui

Documents professionnels                                                                                                                    Autres

Synthèse , Observations

Bilan , Modifications :



Durée

1-Cumulée 2-Action
PLAN, ETAPES DETAILLEES du COURS
TECHNIQUES PEDAGOGIQUES
ACTIVITES / COMPETENCES ATTENDUES de L’ELEVE
SUPPORTS  / OUTILS

1 2


· Commencer le cours par de l’histoire

· Parler des Châteaux et de la douceur angevine

· Parler de la région

· Situation géographique

· Les zones de production

· Types de vins produits

· Parler de nouveau des types de service, température de service

· Pourquoi ne pas commencer à travailler avec les élèves sur une carte(vin, café, thé,…) voir le prof d’art plastique(idée à creuser !) 
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CHATEAU DE SAUMUR








2001-2002
COURS N°12


