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	Situé à l’ouest de Paris en, en Normandie sur les départements de l’Orne, l’Eure, Calvados, La manche la Seine et la Seine Maritime. L’aire d’appellation Calvados est subdivisée en deux sous régions.
	Elaboration :

Le calvados est une eau de vie brune de fruits élaborée à partir de cidre (pommes) ou de poiré (poire). Sa distillation peut être réalisée par un alambic à simple distillation également appelé alambic à colonne.

	AOC :

Appellation Calvados d'origine contrôlée : pommes issues de l'aire Calvados, 1 distillation dans un alambic à colonnes 
Appellation Calvados du pays d'Auge contrôlée : pommes issues de l'aire pays d'Auge, double distillation dans un alambic à repasse 
Appellation Calvados Domfrontais contrôlée : pommes et poires (au moins 30%) issues de la zone Domfrontais, 1 distillation dans un alambic à colonnes
Compte d'âge : (toujours pour l'eau de vie la plus jeune utilisée)
· 2 ans minimum : *** ou 3 pommes
· 3 ans minimum : vieaux ou réserve
· 4 ans minimum : VO; Vieille réserve ou VSOP 
6 ans au minimum : extra, XO, napoléon, hors d'âge
	Comment le servir ? 
En digestif à température ambiante, dans un verre à dégustation sur une sous-tasse avec une dentelle
Utilsations : 
En cocktail : jack rose 
Dans l'élaboration du pommeau de normandie 
Pour les flambages de pommes ou de tarte tatin 
Pour les flambage de viandes : côte de veau normande

	Les marques :

· Père Magloire
· Busnel
· Boulard
· Coquerel
Prix moyen : de 80 à 200 F soit 12, 19 à 30,49 euro 
Nombre de doses : 17 à raison de 4 cl 
Prix de revient par verre : 5 à 12 F 
Prix de vente moyen : 30 à 50 F
	


