	FICHE PEDAGOGIQUE OENOLOGIE

	DATE 

CLASSE : :man
	THEME :

Suite les vinifications
	Durée de la séance :

2 h
	PRE REQUIS

Expérience personnelle et pré requis BAC, le grain de raisin

	OBJECTIF PRINCIPAL

Les élèves devront être capables de :

Finir les vinification en rouge, blanc et rosé

Déterminer la date des vendanges.
	OBJECTIFS INTERMEDIAIRES

Les élèves devront être capables de :

Déterminer les principales étapes des vinifications

D’associer le matériel sur place au processus de vinification

Déterminer les besoins du moût. (sulfitage, acidification…)

	Durée en minutes
	Déroulement de la séance
	Travail du professeur
	Travail élève
	Outils pédagogiques

	
	Appel
	
	
	Cahier de présence

	
	Comprendre le sujet
	Annoncer le thème du jour
	Ecouter, nommer les rapporteurs
	Tableau, MEP des tables, matériel

	
	Travail en groupe

(3*5 élèves)
	Donner les directives à chaque groupe.
	G1 vinification blanc
	Voir objectifs intermédiaires
	Grappes de raisin de différentes couleurs.

Matériel 

Tableau

	
	
	
	G2 vinification en rouge
	
	

	
	
	
	G3 vinification en rosé
	
	

	
	Rapport des groupes
	Ecouter, synthétiser au tableau et évaluer (formative) la prestation orale des élèves et le résultat des vinifications
	Les rapporteurs restituent le travail de leur groupe
	Tableau

	
	Synthèse
	Lecture des documents de synthèse
	Ecouter, surligner les mots importants
	Document de synthèse

	
	Date des vendanges.
	Brain storming.
	Brain storming
	Tableau 

	
	Date des vendanges
	Synthèse 
	Lecture du document
	Document 

	
	Conclusion
	Annonce de la prochaine séance la vinification
	Ecouter
	Tableau

Cahier de texte


