UN PEU D'HISTOIRE

La vigne était à l'état sauvage (la lambrusque) à cette époque. Des fossiles retrouvés prouvent que cette plante a précédé l'homme sur la terre.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" 9 000 avant J.C. :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" La vigne que nous connaissons actuellement est originaire d'Asie Mineure.

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Une légende raconte qu'un Roi de Perse aurait stocké des raisins dans une jarre sur laquelle était inscrit "poison", puis l'oublia. Une femme de son harem, qui voulait mettre fin à ses jours, aurait bu ce liquide qui lui donna force et gaieté. Elle le fit goûter au Roi qui l'apprécia. La belle retrouva toutes les faveurs du Roi qui ordonna dorénavant de laisser fermenter les raisins.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" 6 000 ans avant J.C. :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Un pressoir datant de 60 siècles avant J.C à été retrouvé dans la région de Damas.
SYMBOL 250 \f "Wingdings" 2 000 ans avant J.C. :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" La vigne est présente en Egypte. Ce sont les Egyptiens qui ont appris aux Grecs à cultiver la vigne. Et ce sont ces derniers qui ont ensuite transmis leur savoir aux Romains.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" Dans la Mythologie :

DYONISOS, Dieu du vin Grecque.
BACCHUS, Dieu du vin Romain.
SYMBOL 250 \f "Wingdings" 600 avant J.C. :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Ce sont les Romains qui nous ont enseigné la culture de la vigne et du vin.

SYMBOL 160 \f "Wingdings" La vigne apparaît en premier sur les rives du bassin Méditerranéen.

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Les Egyptiens, les Grecs et les romains appréciaient des vins très épais et fortement alcoolisés, généralement préparés avec de nombreuses épices et coupés d'eau. Ces vins étaient aromatisés avec de l'encens (résines d'arbres orientaux), de la myrte (fleurs blanches et odorantes) ou de l'anis.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" 1 er siècle après J.C. (César 60 av JC) :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Ce sont les Romains qui ont implanté la vigne en France lors de leurs conquêtes.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" En 92 après J.C. :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Les Gaulois prirent très rapidement goût au vin et devinrent d'excellents viticulteurs. Le succès de leur production fut si grand jusqu'à Rome, que l'empereur DOMINITIEN ordonna l'arrachage de la moitié des vignes en Gaule, pour protéger la viticulture romaine.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" En 280 :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" L'empereur PROBUS rend aux Gaulois le plein droit de planter et de cultiver la vigne, relançant ainsi la tradition viticole dans ce pays. Les Gaulois inventent le tonneau
SYMBOL 250 \f "Wingdings" Au XIVème siècle ( Philippe IV le bel les rois maudits) :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Les moines ont joué un grand rôle dans l'extension et l'amélioration des vins en France (le vin est servi dans les messes).

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Les papes français avaient leur résidence d'été en Avignon, et ils sont à l'origine du vignoble de Châteauneuf du Pape.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" En 1395 :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Philippe Le Hardi, a prit les premières mesures pour surveiller l'élaboration et pour défendre la qualité des vins.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" Au XVII ème siècle :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Dom Pérignon, moine de l'abbaye de Hautvillers (51) met au point la méthode champenoise qui est toujours utilisée de nos jours.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" Au XVIII siècle (Louis XVI) :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" A commencé l'usage de la bouteille en verre et du bouchon en liège. Ce qui a permit l'élaboration des techniques du vieillissement du vin qui était toujours bu jeune.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" en 1864 (Napoléon 3) :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" La quasi-totalité du vignoble français a été détruite par un puceron venu d'Amérique du Nord, le PHYLLOXERA, qui pique les racines et qui fait mourir la vigne. La viticulture a pu reprendre grâce au greffage des cépages français sur des portes greffes américains résistant à ce parasite. La culture de la vigne a cependant était abandonnée dans certaines régions.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" en 1866 :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Découverte par Louis Pasteur du rôle joué par les levures dans la transformation du sucre en alcool.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" le 14 août 1889 (3 ieme république) :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Une loi fixe une définition légale du vin : produit de la fermentation complète ou partielle du raisin frais ou du jus de raisin.

SYMBOL 250 \f "Wingdings" en 1935 :

SYMBOL 160 \f "Wingdings" Création de l'I.N.A.O. (Institut National des Appellations d'Origines).

Le vignoble français offre une gamme variée de vins de grande qualité, dont la notoriété est reconnue dans le monde entier.
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