FICHE DE DEGUSTATION
	EXAMEN ORGANOLEPTIQUE DE VIN ET NOTATION

Vin examiné :

Type :

Appellation :

Cépage(s) :

Millésime :

	Examen organoleptique
	Critères
	Commentaires
	Notation sur 10 avec coefficient

	Visuel
	Aspect
	
	Note sur 10 :

Coefficient 2

Soit :

	
	Couleur
	
	

	
	Observations
	
	

	Olfactif
	Première impression
	
	Note sur 10 :

Coefficient 3

Soit :

	
	Qualité

finesse
	
	

	
	Intensité
	
	

	
	Observations
	
	

	Gusto-olfactif
	Attaque, évolution

Fin de bouche
	
	Note sur 10 :

Coefficient 5

Soit :

	
	Equilibre et structure
	
	

	
	Arôme de bouche
	
	

	
	Persistance aromatique
	
	

	
	Observations
	
	Note finale sur 100 :



	Appréciation d’ensemble :

Accord met et vin :

Préparation et service :

Conclusion :


