Le Soutirage des vins blancs
Quand le moût a fini sa fermentation, on le débourbe ; on laisse les parties solides se déposer au fond de la cuve puis on soutire le vin. Il est mis en fût pour l’hiver où le vin va finir ses fermentations. 

[image: image1]



Le vin est soutiré, repos


























Fin de la fermentation, Débourbage





Mise en fût
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